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Saber de Geracdo

em Geracdo

Hamilhares deanos queacortica
protege,inspirae deslumbra
osHomens.O conhecimento das
melhores praticas paraasua
aplicagdo temsido transmitido

e melhorado de geracdo
emgeracdo,sem que umaunica
arvore necessite de ser cortada.

Sinénimo

de um Bom Vinho

Ha centenasdeanos que é o
vedante por exceléngia parao
vinho,escolhido pormais de 70%
dos produtores mundiais, para
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100% Ecolégico  3°

Acorticaéum material 100%
natural, reutilizavel e reciclavel.

Os sobreiros possuem caracteristicas

Uinicas que permitem uma notavel

fixagdo de CO2. Estima-se queaflo-
restade sobreiros fixaaté 14 milhdes

de toneladas de CO2 porano.

Hotspot de Biodiversidade

OMontadode sobroéumdos3s
Hotspots mundiais da bio-diver-
sidade e habitat paraalgumas das
espécies maisameacadas dopla-
neta. Contribuiparacontrolara
erosao, regula o ciclo hidroldgico,
combateadesertificacdo

e oaquecimento global.

Inovacéo, Tecnologia
e Qualidade

Materiais de altatecnologja para

orticaé possivel
olvime
sustentavel nad
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Acorticaéonome dadoacasca
dosobreiro (Quercus SuberL.),uma
arvore que se encontra essencialmente
no mediterraneo ocidental, constituindo
povoamentos denominados Montados
(ouDehesas,em Espanha).Entreas
varias caracterfsticas Unicas que
odistinguem das restantes drvores da
suaespécie,sobressaiafaculdade de
regenerar naturalmente asua casca.
Oactodeextrairacorticadosobreiro

€ uma operagao muito delicada que
obedece anormaslegais de época,
periodicidade, intensidade e modalidade.
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CORTICA.

UM PRODU

NATURAL, COM
QUALIDADES

Odescorticamento é realizado apenas por profissionais
experientes,emintervalos mihimos de 9 anos, e ndo provoca
qualquerdanonaarvore. O sobreirondo é cortado nem
danificado parase poder extraira cortica.

A primeira extrac¢do de cortigaocorre apenas quandoaarvore
atinge um perfmetro de 0,70 cmaumaalturade 1,30 metro
dosolo.No entanto,a cortiga usada parafabricar rolhas s¢ sera
conseguidaa partir do terceiro descorticamento, o que emgeral
acontece quando o sobreiro tem umaidade préximaa45anos.
Fala-se, entdo, de cortica “amadia”. O tempo médio de vidade
umsobreiro oscilaentre 0s 170 e 0s 200 anos, o que significaque
umsobreiro poderd gerar cercade 13 vezes corticaapta
afabricagdo derolhas.

Leve,impermedvelaliquidos e gases,compressivel, eldstica,bom
isolante térmico e acUstico, praticamente imputrescivel e muito

Manual Rolhas Apcor PT.indd 7

UNICAS.

resistente aoatrito,a corticaé um material muito apreciado
desde os primérdios da histéria da humanidade.

As primeiras referéncias datam de 3000a.C, no Egiptoe na
Pérsia,onde eraempregue emaparelhos de pesca. Mas as suas
propriedades Unicas também foram conhecidas de Babilénios,
Assirios e Fenicios. Durante o perfodo classico greco-latino, foi
geralmente utilizada paraa construcdo de flutuadores de varios
tipos, colmeias, solas para sapatos e batoques.

Mas é com o vinho quea corticamantémasuarelagdo mais forte
e expressiva: desde que o homem passou a produzir e a consumir
vinho que a cortica surge como o material mais perfeito para
vedar os recipientes utilizados na sua conservacao (anforas,
barris, garrafas). Porém, o aproveitamento industrial da cortica
emgrande escalasé comegou adesenhar-se no tltimo quartel
doséculo XVIll,estimulado pelo uso crescente dos recipientes
devidro nofraccionamento dos vinhos.

9711
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Os consumidores, como apontamalguns estudos, continuama
preferirarolhade corticacomo vedante para o seuvinho, pois
associam-naavinho de qualidade, a tradigdo e ao ritual vinico. Mas as
caves também témamesma opinido como revelam outros estudos
(Nota1).Arolhade cortica proporcionacriagdo de valor junto dos
seus utilizadores, quando comparada coma utilizagdo de outros
vedantes. Num estudo publicado pela ACNielsen em 2010,nos EUA,
foi demonstrado que garrafas de vinho vedadas com cortigase
vendemaprecos superiores (1a2 Euros) as vedadas com vedantes
alternativos. O mesmo estudo revela que as marcas de vinho que
utilizam rolha de cortiga registam um maior crescimento anual de
vendas e pregos mais estaveis do que as que optam por alternativos,
comoas capsulas de aluminio e os vedantes sintéticos.

Nota1

Num estudo desenvolvido em 2009 pela Texas Tech University
(Twisting Tradition: Consumers’ Behavior Toward Alternative
Closures):

71% 82% 358

Aembalagem tem, entdo, um valor consideravel como ferramenta
estratégica de marketing,ja que otipo de vedanteinfluenciaa
percep¢do que o consumidor tem da qualidade dovinho; os
consumidores continuamarelacionaras capsulas de roscaavinho
barato e asrolhas de corticaavinho de qualidade.

Manual Rolhas Apcor PT.indd 9

Arevista Wine Business Montly langou, também,em 2009 0
“Closure Report”realizado junto de caves de vinho americanas.
As principais conclusdes sdo:

o Arolhade corticaobteve as melhores posi¢ées em termos
de percepgao e nas categorias de aceitagado do consumidor,
performance nalinha de engarrafamento e performance de
produto;
Numaescalade 0 as,emtermos de ‘percepgao geral’,arolhafoi
ovedante mais pontuado, com 4.0; pontuou 4.5 em termos de
aceitagdo do consumidor; 4.0 em termos de performance na
linhade engarrafamento, e 3.8 emtermos de performance de
slgele[Vjve}
Em termos deimpacto ambiental, a rolhafoi, mais umavez,
ovedante mais pontuado com3.9.

Em Franca,em 2010, foi desenvolvido pelo Ipsos* um estudo para

avaliara preferénciados consumidores franceses pelos vedantes.
Os principais resultados sdo:

89,3% 96,3% 89,8%

84,7% 83,3%

71,5%

* No estudo foram interrogados 955 franceses comidade superior
a18anos.
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02.2 - As caracteristicas
unicas da rolha de cortica

As propriedades naturais darolha de cortica oferecemaindustria
vinfcolaumvedante de caracterfsticas incompardveis.

* LEVEZA.
Pesaapenas 0,16 gramas por centimetro cibico.Umarolha
contém cercade 89,7% dear ou gés semelhante;

¢ FLEXIBILIDADE,
elasticidade e compressibilidade. Estas propriedades sdo dadas
pelas cercade 750.000.000 células (40.000.000 células/cm3)
que comp&em umarolha de cortiga. Estas células sdo estanques
e comuma misturagasosasemelhanteaoarnoseuseio,oque
permite que umarolha possafacilmente ser comprimida (para
ser totalmente inserida no gargalo) e recupereasuaformainicial
umavez descomprimida, garantindo uma perfeitaadaptagao
ao gargalo dagarrafa. Estaadaptagao é tambémdinamicaao
longo dotempo, poisacompanhaas dilatages e contracgdes
que ovidrosofre devido as variagdes datemperaturaambiente,
assegurandoa estanquicidade dagarrafa;

o IMPERMEABILIDADE
aliquidos e praticamente impermedvelagases, gragasasuberina
e cerina presentes na constitui¢do das suas células;

e IMPUTRESCIBILIDADE.
Devido asuaconstituicdo quimica e estrutural especifica,
apresentaumaelevadaresisténciaaacgdo dahumidadee,
consequentemente,a oxidagdo que elapromove;

e RECICLAVEL,
reutilizivel e renovavel. As rolhas de cortica podem ser recicladas
por trituragao,sendo o granulado resultante utilizado em outros
produtos,como por exemplo painéis de revestimento, solas

Manual Rolhas Apcor PT.indd 10

de sapato, bdias de pesca, etc. A corticareciclada ndo serd mais
utilizada para o fabrico de rolhas. A utilizaggo industrial da cortica
garante asustentabilidade dos montados, contribuindo para
umarelagdo equilibradacoma naturezaeamanutencdo dos
ecossistemas que lhe estdo associados.

02.3 - Cortica é amiga
do ambiente

Num estudo elaborado pela PricewaterhouseCoopers/Ecobilan’
sobre ociclo de vidadas rolhas de cortica versus capsulas de
aluminio e vedantes de pléstico,arolhade cortigaapresentou
vantagensambientais face aos vedantes alternativos, nos diferentes
indicadores.

No que dizrespeitoaemissdo de gases com efeito de estufa, o
estudorevelaque cada vedante de plastico emite 10 vezes mais
CO2queumarolhade cortiga e asemissées de CO2dacapsulade
aluminio sdo 26 vezes superiores as darolha de cortica (grafico ).

Grafico 1 - Emissdes de CO2 (g)/1000 vedantes

Fonte: Anudrio APCOR 2009 adaptado de

PricewaterhouseCoopers/ECOBILAN : 37161g :
1 1

1 1

1 1

1 1

1 1

' 14716g ! X X

1 1 1 1

1 1 1 1
' 1437 g ' ! ! | |
1 1 1 1 1 1
1 1 1 1 1 1
1 1 3 3 1 1
CORTIGA PLASTICO ALUMINIO
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Asvantagens ambientais
darolhade cortica
estdo comprovadas
cientificamente.

Estesresultados consideram que cada
rolha de cortiga 45x24mmretém6,4g
de CO2,correspondentesao carbono
incorporado em cadarolhaatravés

do processo de fotossintese, sendo
oimpacto, por fase de ciclodevida
resumido natabela.

' PricewaterhouseCoopers/ECOBILAN, “Evaluation
of the environmentalimpacts of Cork Stoppers
versus Aluminiumand Plastic Closures” (2008)
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Tabela 1 — Emissdes de CO2 por fase do ciclo de vida

Produgdo -32805 ! 126183 ! 367010 !

Transporte 920.9 i 32311 i 439.4 i

Engarrafamento 32723 | 32723 | 00 |

1 1 1

Fim devida 524.0 : 14975 : 203 :
Emissdes Totais CO2 (g/1000 Vedantes) 1436.7 14716.2 371607

02.4 - A permeabilidade dos vedantes ao oxigénio

Compreender oimpacto do oxigénio nas varias fases de elaboracdo
earmazenagem do vinho é crucial paragarantir os padroes de
qualidade definidos pelos seus produtores. O oxigénio é um factor
queintervémno envelhecimento de umvinho emgarrafa. Asua
transmissdo estd intimamente relacionada com o vedante.

Agestdo de oxigénio no vinho comeca navinificagdo, continuano
engarrafamento, prolongando-se pelo armazenamento em garrafa
através de factores como: espago de cabegaentre ovinho e rolha;
volume, pressdo e composigdo gasosa do espago de cabega; e, por
Ultimo, ingresso de oxigénio através do vedante

Os vedantes assumem um papel relevante no que tocaaos niveis de
transmissdo de oxigénio no periodo do armazenamento dovinho.

Num estudo de trésanos desenvolvido pela Universidade de
Bordéus (Franga), e utilizando um método colorimétrico ndo-
destrutivo, o ingresso de oxigénio foi quantificado em rolhas de
corticanatural, rolhas técnicas de cortiga, vedantes sintéticos e
diferentes capsulas de aluminio.

‘ ‘ Manual Rolhas Apcor PT.indd 12

Os resultados obtidos mostraram que os diferentes tipos de
vedantes tém permeabilidades significativamente diferentesao
oxigénio. As cpsulas de rosca (Liner Saran-tin) séo herméticas

ndo permitindo entrada de oxigénio dentro dagarrafaaolongo do
tempo. Pelo contrdrio, os vedantes sintéticos admitem umaentrada
de oxigénio significativa e constante desde que sdo introduzidos na
garrafa. Entre estes dois extremos de comportamento emrelagdo
ao oxigénio estdo as rolhas de cortica que apresentam, contudo,
diferentes cinéticas,dependendo doseutipo:as rolhas técnicas de
cortica permitem umaentrada pequena de oxigénio durante

o primeiro més apds engarrafamento,sendo mesmo desprezavel
apartirdesse momento;as rolhas de cortica natural permitemum
aumento significativo de oxigénio na garrafanos primeiros meses,
seguindo-se um perfodo de ingresso cada vezmenor até cercade
umano,apds o qual o ingresso de oxigénio se torna negligencidvel.

Neste mesmo estudo conclui-se que o armazenamento na vertical
ou horizontal tem pouco impacto no ingresso de oxigénio para
osvarios vedantes. Estes resultados estdo em linha com os dados
publicados em 2005 por Skouroumounis et al, estudo este que foi

9711 11:34AM‘ ‘



realizado durante um periodo de cincoanos e que demonstrou que
oarmazenamento do vinho ndo produzia efeito na composicao
e propriedades sensoriais dos vinhos brancos. 2

A capacidade de um vedante contribuir paraa oxidagdo e/ou
reducdo de vinho em garrafa estd muito ligadaasuataxade
transmiss3o de oxigénio (OTR). E reconhecido pela maioriados
produtores de vinho que algumatransmissao de oxigénio através
dovedante éfavoravel paraaevolugdo dovinho.

Num estudo recente, o desempenho de diferentes vedantes na
evolugdo de um Sauvignon Blanc durante doisanos em garrafa,
mostrou que sensorialmente aevolugao do vinho foi equilibrada
comasrolhas de cortica. O vinho mostrou-se mais evolufdo usando
vedantes sintéticos e apresentou notas de redugao com capsulade
rosca Saran-tin,mostrando melhor evolugdo com Saranex.#

Os resultados daandlise quimica (acido ascdrbico, sulfuroso, cor,
4MMP,3MH, H2S) correlacionaram comaevolugdo sensorial
observada para os diferentes vedantes.

02.5 - Cortica e saude

Nos Ultimos anos, foram desenvolvidos varios estudos para
analisaras propriedades intrinsecas da espécie Quercus SuberL.—
nomeadamenteao nivel da cascado sobreiro,da cortica e das folhas
-eassuas vantagens paraasaude. A cortica possui propriedades
fisicas,mecanicas e quimicas que, paraalémde Ihe conferirum
grande potencial paranovas aplicagdes, pode desempenhar um
excelente papel no bem-estar do ser humano. Estamatéria-prima

é composta por suberina, lenhina, polissacdridos, cerdides, taninos,
e outros componentes. Os taninos tém propriedades anti-oxidantes
eanti-carcinogénicas e podem ser usados em diversas aplicagdes,
apds extracgdo dacortica. Os taninos e flavondides, inclufdos na
familia de compostos fendlicos, tém suscitado o crescente interesse
dacomunidade cientificadevido ao seu elevado poderantioxidante.
Os antioxidantes estdo intimamente envolvidos na prevencdo de
danos celulares e podem prevenir o cancro, o envelhecimento e uma
diversidade de doencas5s

As notdveis caracterfsticas anticancerigenas, anti-inflamatdrias,
antibacterianas e anti-virais dos polifendis da corticalevaram
Gali-Muhtasib et al. a concluir que estes compostos sdo agentes
anti-tumorais universais. ®

2 Nondestructive Colorimetric Method To Determine the Oxygen Diffusion Rate through Closures Used in Winemaking -~ LOPES, Paulo; SAUCIER, Cédric; e GLORIES, Yves - In, Journal of

Agriculturaland Food Chemistry, 2005.

3 Theimpact of closure type and storage conditions on the composition, colour and flavour properties of a Rieslingand awooded Chardonnay wine during five years'storage. - SKOUROU-
MOUNIS, G.K; KWIATKOWSKI,M.J; FRANCIS, LL; OAKEY, H,; CAPONE, D; DUNCAN, B; SEFTON, M.A; WATERS, E.J. - Aust. J. GRAPE and Wine Res. 2005, 11,369-384.

4 mpact of Oxygen Dissolved at Bottlingand Transmitted through Closures on the Composition and Sensory Properties of a Sauvignon Blanc Wine during Bottle Storage - LOPES, Paulo;
SILVAMARIA A;PONS, Alexandre; TOMINAGA, Takatoshi; LAVIGNE, Valerie; SAUCIER, Cedric; DARRIET, Philippe; TEISSEDRE, Pierre-Louis e DUBOURDIEU, Denis - In, Journal of Agricultural

and Food Chemistry, 2009.

5 Antioxidant and Biological Properties of Bioactive Phenolic Compounds from Quercus suber L. - FERNANDES, Ana; FERNANDES, Iva, CRUZ, Luis, MATEUS, Nuno; CABRAL, Miguel,e FREITAS,

Victor de-1In, Journal of Agriculturaland Food Chemistry, 2009.

8 plant tannins as inhibitors of hydroperoxide productionand tumor promotion induced by ultraviolet b radiation in mouse skinin vivo - GALI-MUHTASIB, H.U,; YAMOUT, S.Z; SIDANI, M. M

OncolRep.1999.
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AindUstria portuguesa
de corticainaugurou
um novo paradigm

de gestdo industrial,
verticalizando-se para
garantir o controlde
todaa cadeiade valor
eaproximando-se dos
pélos de produgao
florestale dos
utilizadores finais.
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e qualificagdes; e,ainda, naapostasériaem todas as expressdes
da qualidade, com especial relevo paraaimplementacdo do CIPR
- Cddigo Internacional das Préticas Rolheiras e do sistemade
acreditagdo, o Systecode.

Este (ltimo dominio foi o grande passo daindustriada cortica para
aerradicagdo do2,4,6 - Tricloroanisol (TCA). No principio dosanos
90, deu-se inicio ao projecto Quercus (1992-1996), umainiciativa

da Confédération Européenne du Liege (CELiege), que envolveu
sete pafses e varios laboratérios publicos e privados, para se estudar
commaior profundidade os desvios sensoriais relacionados como
aroma/gostoamofonovinho.

Usando sugestBes de estudosanteriores e as descobertas deste
amplo projecto, foi possivel aprofundar o conhecimento sobre os
Compostos responsaveis por este tipo de desvio, taiscomo o TCA,0
Tetracloroanisol (TECA) e o Pentacloroanisol (PECA) (ver capitulo 4).

A partir do Quercus foi possivel ter umaideia mais clara sobre os
mecanismos de formagao e contaminagdo do TCA e formular
asregras bésicas para os evitar. E daqui que surge o Cédigo
Internacional das Praticas Rolheiras (CIPR), um conjunto de normas
préticas paraafabricacdo de rolhas de cortica, cujaadopgao pela
indUstriade cortica permitiu nivelaraqualidade emtodo o sector.

O cédigo passouaserumareferénciainternacionala partirde 1997.
E um cédigo dinamico que tem sempre em contaas mais recentes
descobertas eavangos tecnoldgicos. Actualmente, vainastia 52 versao.

Na continuagdo deste movimento paraaqualidade, surge em1999,
acertificagdo internacional Systecode. O objectivo é certificar
asempresas de rolhas de cortiga que cumpram comas regras
estipuladas no Cédigo Internacional das Praticas Rolheiras.

Em2000,na?edicdo do Systecode,87empresas portuguesasforam
certificadase 198emtodoomundo.Em2009,este nlimero cresceu para
267empresasem Portugale 38oanivelmundial. Cercade 9o%destas
empresas sdoassociadas daAssociagdo Portuguiesada Cortica (APCOR).

Actualmente, o CIPR eaconsequente certificagdo Systecode,
constituem um dos factores de modernizagdo mais importante no

Manual Rolhas Apcor PT.indd 17

seio daindUstria de rolhas de cortica. Eles implicam aadesdo das
empresas as maisavangadas técnicas produtivas, para além de exigir
umamplo e profundo conhecimento dos materiais e o respeito

absoluto pelas regrasambientais, de higiene e segurancano trabalho.

O Systecode é uma garantia de qualidade e fiabilidade que o mercado
comegoujaasentirnosvinhos engarrafadosa partir de 2001.

OUTROS SISTEMAS DE CERTIFICA(;AO

As empresas de corticaforamaderindoa outros referenciais de
qualidade dos quais se destacam: 48 empresas certificadas com
ISO 9001 (Qualidade); 8 empresas certificadas com ISO 22000
(Seguranca Alimentar); 4 empresas certificadas com ISO 14001
(Ambiente);1empresa certificada com NP 4397/OHSAS 18001
(Sistemas de gestdo daseguranga e salide no trabalho).

De destacar que algumas empresas do sector aderiram, também,
ao Hazard Analysis Critical Control Points (HACCP), de aplicagdo
obrigatdria na produgdo e embalagem de alimentos desde 1998.
Este é um sistema preventivo de gestdo da segurangaalimentar
que, quando implementado,asseguraa higiene ea seguranca
qufmica e microbioldgica dos alimentos. Umavez que asrolhas de
cortigaestdo em contacto directo comumalimento-ovinho-a
obrigatoriedade daaplicacdo do sistema HACCP no sector vinicola
incrementou em muito o nivel de higiene durante o processo de
engarrafamento.

Ao nivel da certificagdo florestal e respectiva cadeia de custédia pelo
Forest Stewardship Council (FSC) existem cerca de 50 mil hectares
de montado de sobro certificados, com previsao de crescimento
atingindo 120.000 haem 2012, e cerca de 20 certificados da Cadeia
de Custddia, validado em empresas do sector (Margo 2011).

Pelo PEFC-Programme forthe Endorsement of Forest Certification
Scheme-hédactualmente 3empresas certificadas na Cadeiade Custédia.

11:34 AM




O TCA (2,4,6 - Tricloroanisol) é

um composto quimico vulgarmente
presente na Natureza. Ele pode estar
presente em madeira, vinho, 4gua,
solo, legumes, fruta e, também, em

- cortica.

Este composto é um dos principais
.= responséveis pelo desvio
organoléptico associado ao
descritor “mofo” passivel de ser
encontrado em cortica. Quantidades
- - A Lirr muito pequenas de TCA, da ordem
a7 dos nanogramas, podem ser
o1 H Eiw responséaveis por aquele defeito.
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O COMBATE
AO2,4,6

TRICLOROANISOL

O limite de percepc¢ao de TCA é varidvel de acordo
com o consumidor, com o tipo de vinho, com a ocasido
em que é consumido, entre outros factores.

E muito frequente o consumidor utilizar o termo
“gosto a rolha” para descrever os desvios sensoriais
relacionados com o descritor/gosto a mofo. No
entanto, esta expressdo é incorrecta porque, apesar
da rolha de cortica ser um possivel veiculo para a
transferéncia de TCA para vinhos em garrafa, ndo

é a tinica. De facto, a sua presenca pode também
associar-se a barricas onde o vinho estagiou,

aos equipamentos enolégicos utilizados no seu
engarrafamento, as paletes de madeira usadas no seu

transporte, etc

Manual Rolhas Apcor PT.indd 19

O TCA é um composto que ndo causa absolutamente
nenhum problema a satiide humana.

Os conselhos praticos referidos neste manual sdo
uma boa ajuda para prevenir a contaminac¢ao das
suas rolhas e do vinho por TCA e outros compostos
quimicamente préximos como, por exemplo, o
Tetracloroanisol ou o Pentacloroanisol.

9/7/11
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04.1 - Mecanismos de formacdo e contaminacdo do TCA

OTCAéum produto exdgenoaovinho,amadeiraearolhade
cortica.Se estiver presente naatmosfera e estaentrar em contacto
combarricas, rolhas de corticaou mesmo vinho, é facilmente
adsorvido. Se presente nadgua,aquelaadsor¢do também ocorrerd
se esteliquido entrar em contacto com os produtos atras referidos.

No entanto, pode acontecer também que o TCAse forme
directamente emalguns destes produtos, desde que estejam
contaminados com clorofendis, que sdo os principais precursores
do TCA. Paraaformacgo de clorofendis, € necessério que uma
substancia que contenhafenol entre em contacto com umafonte
decloro. Se, porexemplo, lavarmos uma barrica de madeiracom
um produto de limpeza que contenha cloro, estamos aaumentar
apossibilidade paraqueistoaconteca. Damesmaforma,se
lavarmos umarolhade cortigacom cloro,estamos a potenciar o
aparecimento eventual de clorofendis. Aindustria de cortica baniu

estaprdticano processo de lavagdo das rolhas de corticahd mais
de15anos. Estd expressamente proibida pelo Cédigo Internacional
de Préticas Rolheiras (CIPR) a utilizagdo do cloro, ou de meios
contendo este composto halogenado,em qualquer fase
dafabricacdo de rolhas. Actualmente, preconiza-sealavagdo de
rolhas com peréxido de hidrogénio como meio paraadesinfecgdoe
branqueamento.

Os cloroaniséis sdo formados a partir de clorofendis poracgdo de
enzimas presentes na grande maioria, se ndo mesmo,em todos os
fungos,comgraus de actividade varidveis. Esses fungos podem ser
encontrados na naturezae, potencialmente, na cortica.

As boas préticas de fabricacdo de rolhas,nomeadamente perfodos
curtos de estabilizagdo damatéria-primaapds cozedura, e correcta
gestdo de todos os materiais que contactam comrolhas, reduzema
possibilidade daformagdo, daqueles compostos.

04.2 - Métodos de extracc¢io, prevencio e controlo do TCA

Paraalém das normas preconizadas no CIPR, outros processos de erradicagdo do TCAforamimplementados por empresas do sector,
nomeadamente:

04.2.1.- METODOS PARA EXTRACQAO/NEUTRALIZAQAO DOTCA

A.

Novos sistemas
de cozedura

Destilagdo sob
vapor controlado

Volatilizagao por
arrastamento em
temperaturae
humidade controladas

Volatilizagdo por
arrastamento em fase
gasosade polaridade

ajustada, sob temperatura
e humidade controladas

Extraccdo com
CO2 no estado
supercritico
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A

Estes processos sdo sistemas dindmicos onde a dgua

estd constantementeacircular eao mesmo tempoaser
descontaminadaantes de entrar novamente no ciclo de cozedura.
Ossistemas permitema cozedura uniforme de todasas pranchasa
altas temperaturas. Estes sistemas permitem melhor extracgdo dos
compostos solliveis e tambéma extracgao de compostos organicos
evolateis como TCA evitando,em simultaneo, a possibilidade de
contaminagdo cruzada.

Adestilagdo de vapor de produtos de cortica, particularmente de
granulado para que é usado em rolhas de Champanhe e técnicas, é
um processo altamente eficaz paraaextracgdo de TCA.
Avolatilidade de TCA permite o seuarrastamento numacorrente de
vapor. Este processo estd patenteado por umaempresa do sector.

C

Este processoaproveita o facto de TCA ter umatemperaturade
volatilizagdo de 60 °C. Numambiente permanentemente renovado
de humidade relativa elevada e temperaturaacimados 60 °C,é

conseguida umasignificativa extracgao de TCA dasrolhas de cortica.

Este processo, patenteado por umaempresa do sector, é usado em
rolhas naturais dado que, paraalém da elevada eficicia naredugao
do TCA, ndo provoca deformagao naquelas rolhas.
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Baseando-se sob principios de destilagdo e arrastamento de vapor,
e procurando uma polaridade ajustada a extracgdo de moléculas
como o TCA, este processo patenteado por umaempresado sector
introduz o uso de etanol nafase dearraste.

O processo permite o tratamento eficaz de rolhas de cortiga natural,
preservando todas as suas propriedades fisico-mecanicas pela
combinagdo optimizada de temperaturas - préximas de 60°C -
concentracao de etanol nafase de vapor e introdugdo continuade
arquente.

Oprocessosimulaacedénciade moléculas dacorticaparao

vinho em garrafa, pelo efeito dissolvente do etanol. Desta forma,
promove-se precocemente a migracdo dearomasindesejados que
sdoarrastados por umacorrente de extracgdo continua durante o
ciclodetratamento.

Atecnologiadesenvolvidainspira-se no conceito de TCA migravel
que, tendo surgido em final da década de 9o, abriu também portasa
novas praticas de controlo da qualidade aplicaveis arolhas.

Este processo submete granulado de corticaaumacorrente de
CO2emestado super-critico paraarrastar TCA e, eventualmente,
outros compostos volateis, de produtos de cortica. Este processo
foi patenteado por umaempresado sector.

9/7/11
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04.2.2. - METODOS DE PREVENCAO DA FORMAGAO DE TCA

ACCOES

IONIZACAO ,
ENZIMATICAS

MICRO-ONDAS . SYMBIOS

Osistemafuncionapor
vibragdo das ligacdes
intramoleculares, através de
ondas electromagnéticas, o

Symbios é o processo
desenvolvido pelo Centro
TecnoldgicodaCortica
(CTCOR) queimpedea

Triclorofenol é o principal
precursor de TCA por
metoxilagdo flingicado seu
grupo OH. Algumas enzimas

Asignificativareducdodacarga
microbiana, contribuide forma
significativa paraa prevencdo
daformagdo de TCA (ver pagina

| 20).Alionizagdo, processo que provocaumageragao formac&o de cloroanisdisem sdo capazes de polimerizar
. esterilizante usado para internade calor. Talaumento cortica,dos quais se destacao os compostos fendlicos,
@ diferentes materiais, € passivel interior detemperatura TCA. Eum processo biolégico, nomeadamente os clorofendis, @
de serusadaem produtosde promove fenémenos de de cariz preventivo,que tornando-osindisponiveis paraa

cortica, contribuindo paraasua
descontaminagdo microbiana.

evaporagdo,nomeadamente
dadgua presente namatéria,
possibilitando uma co-
volatilizagdo de metabolitos
através daacgdodovapor.

1

1

1

1

1

1

1

1

1

1

1

1

1

1

1

1

1

1

1

1

:

1

I promove odesenvolvimentode ! metoxilagdo acima referida.
1 microorganismos “benignos”,

| deocorréncianatural nacortica,

I emdetrimento de espécies

I microbioldgicas com potencial
I deformagdo de metabolitos
| indesejadosepromovea
I inibi¢do da biosintese de
! cloroaniséis durante as etapas
! detransformagdo dacortica.
1

1

1

1

1

1

1

1

1

1

1

1

1

1

1

1

1

1

1

1

1

1

)

Comovantagem adicional,
durante afase de cozedura
dacortigaeste processo
promove umamaior extrac¢ao
de matérias hidrossoltveis da
cortiga,como, por exemplo,
terras e polifendis (com
potencial deimpacto negativo
nas bebidas em contacto).
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04.2.3. - METODOS DECONTROLO DO TCA

CROMATOGRAFXIA EM FASE GASOSA

(SPME-GC/MS, SPME-GC/ECD) (ISO 20752)

O Cork Quality Council (Conselho paraa Qualidade da Cortica), nos
EUA, desenvolveu um projecto de investigagdo recorrendo aandlise
SPME-GC/MS e que permitiu usar equipamentos tecnologicamente
complexos e muito sensfveis na quantificagdo de TCAem lotes de
cortica. Trata-se dacombinagdo de técnica de microextracgdo

em fase sélida (SPME) coma cromatografiaem fase gasosa (GC)
adoptando preferencialmente adetecgdo por espectrometria

de massa (MS),sendo também vidvel o uso de outros sistemas de
detecgdoaltamente sensiveis comoacapturade electrdes (ECD)
(maisinformacdo emwww.corkgc.com).

Duranteaprimeirafase dainvestigagdo foramidentificadas novas
ferramentas analiticas para substituir o método sensorial porum
processo de andlise quimica. Os investigadores afirmaram que “o
objectivo eradesenvolver umteste qualitativo e ndo-destrutivo,
possibilitando, simultaneamente, umamelhoriano nivel de
sensibilidade e fiabilidade”.

Asegunda eaterceirafase dainvestigacdo culminaram coma
definicdo do conceito de TCA migravel, resultante das observagdes
laboratoriais daanalise de niveis de TCA de rolhas e sua correlagao
comodesempenho das mesmas em garrafas de vinho.

Foinecessariainformag&o sobre adinamica de transferénciado
TCA paraperceber quaisas condi¢des necessariasa umaanalise
representativa.

Aquartafase, procurouaplicarametodologia laboratorialauma
ferramenta de controlo de qualidade comercialmente vidvel,tendo
dadolugaraactualISO 20752.

Em 2010,0 CQC fez mais de 24 milanélises baseadas nesta
Metodologia. Os resultados dos ultimos nove anos mostram uma
drésticareducgo dos niveis de TCA: na ordem dos 84 por cento.

No periodo emandlise mais recente, 93 por cento dasamostras dos
carregamentos de rolhas de corticanatural remetiam para niveis
inferioresat.ong/leapenas 5 por cento apresentaram valores entre
1.0-20ng/l.

Asrolhas técnicas de cortigacomegarama ser testadas desde 2007.

Osresultados obtidos dareduggdo do TCA sdo similiares aos das
rolhas naturais (grafico2).
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Grafico 2 - Média de TCA (ng/1) para as amostras de rolhas
naturais e técnicas
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Ométodo de quantificagdo de TCA desenvolvido pelo CQC é hoje
utilizado pelagrande maioria das empresas do sector e,também,
pelas caves que fazem controlo de qualidade de rolhas, estando
descrito nanormalSO 20752 tal como referido anteriormente.

ANALISE SENSORIAL
(ISO/PRF 22308)

Aandlise sensorial desde hdmuitos anos, que contribuiu parao controlo
daqualidade das rolhas de cortica. O procedimentoanaliticoesta
expressonanormalSO/PRF 22308 e temavantagem de ndosé descrever
ametodologiaparaidentificararomasamofo,comotambémoutros

aromas que,eventualmente, possamestar presentes nas rolhas de cortica.

Os processos curativos, preventivos e de controlo para TCAem produtos
decorticatém contribuido de formasignificativa paraamelhoria
qualitativadaqueles produtos e paraasuamelhorimagemjuntodos
utilizadores,consumidores e criticos dovinho.

Algunsexemplos do queacabamos de referirestdo expressos nas
seguintesreferéncias:

Christian Butzke, Ph.D, Associate Professor Food Science, Purdue
University disse:“O TCAjando é umproblema..” As suasandlisesnondy
Wine Competition registaram niveis de TCAem niveisinferiorsat por
cento.(MaioJunho 2009 Edi¢do da Vineyard & Winery Management)

RobertParker,nofinalda The Grand Garnacha Tastingna WineFuture
Conferenceem Novembrode 2009, disse:“Umgrande sucessoetriunfo
paraEspanha..aminhaprovatinhamais de 650 pessoas e cercade200na
listade espera..das 600 garrafasde vinhoabertas..menos de 1por cento

» »

tinha“saborarolha”.

JancisRobinson, nasequénciade uma provacommais de 200 garrafas
de Bordeauxvintage 2006, disse: “Talvezas melhores noticias séo que
praticamente ndo tivemos garrafas contaminadas com TCA, o quequer
dizer queaindustriadacorticalevouasériooproblemado TCA” Oartigo
estaintitulado ‘Amean,greenstreakinthe crimson’efoi publicadoa3ode
Janeirode 2010.
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A indistria da cortica possui uma gama
completa de rolhas, disponiveis em inimeros
calibres e formatos, de forma a adaptarem-se

a enorme diversidade de garrafas e a todo
o tipo de vinho. As rolhas de cortica podem
agrupar-se nas seguintes categorias:

Manual Rolhas Apcor PT.indd 27

Rolhas naturais

Rolhas naturais multipeca
Rolhas naturais colmatadas
Rolhas técnicas

Rolhas de champanhe

Rolhas aglomeradas

Rolhas microgranuladas

Rolhas capsuladas
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Asrolhas de corticaasseguram avedacdo dovinho dentro do
recipiente de vidro. Esta vedagdo, se prolongada no tempo, promove
amaturagdo dovinho,ouseja,asuaevolucdo nobre através de
indmeros processos fisico-quimicos que ocorrem, quer entre os
seus componentes, quer entre estes e as substancias que compdem
oambienteinterno dagarrafa.

Estaevolucdogradual dovinho emgarrafada-se numambiente com
baixissimo teor de oxigénio,mas necessario e suficiente paraum
envelhecimento correctodovinho. Atéagora,séarolhade cortica
natural consegue proporcionar esse equilfbrio perfeito, permitindo uma
correctaevolugdodovinhoeaformagao dotdoapreciado“bouquet”.

O“bouquet”é constituido por um conjunto dearomas que caracterizam
ovinhoemquestdoeque,em parte,se desenvolvemdurante o estagio
dovinhoemgarrafa E o elemento que da“personalidade”aovinho,e que
serelacionacomagqualidadeintrinsecado mesmoe comas condigoes
em que éfeito o estagio ou conservagao.

Ahermeticidadeasseguradapelarolhade corticaénaoséindispensavel
paraosvinhos de estagio,como também para os vinhos de consumo
rapido. Comarolhanatural,é possivelassegurarumaexcelente
conservagdo dosvinhos semque existainterferéncianaharmoniados
seus componentes,conferindo umsinal de qualidadeaovinho.

Arolha, pelas suas caracteristicas de elasticidade, compressibilidade,
constituigdo celular einocuidade é o inico vedante capaz de
assegurar este tipo de conservagdo em qualquer estilo de vinho.

Além do mais, s6 o seu material natural é capaz de se adaptar
correctamente as irregularidades internas do gargalo garantindo
uma perfeita vedagdo, mesmo que o vidro se dilate ou contraia, o
que pode acontecer comaalteragdo datemperaturaambiente
durante o transporte ouarmazenamento.

Manual Rolhas Apcor PT.indd 28

Poderemos esperar umavedagdo perfeitaao longo de algumas
dezenas de anos. Estavedacdo pode prolongar-se ainda mais no
tempo, com rolhas de cortica de elevada qualidade e sob condiges
de armazenagem do vinho correctas (temperatura, pressao e
humidade adequadas e sem grandes amplitudes térmicas didrias e
duranteas estagdes doano).

Formatos: Asrolhas de corticanatural saofabricadas por brocagem
apartirde umapegainicade cortica. Existememformacilindricaou
cénicaeem vérias dimensdes. As medidas mais comuns sdoasindicadas
(comprimentoxdiametro) natabela2,sendo que estas medidas podem
serajustadas consoante as especificagdes pretendidas.

38X24
a26mm

38X22  33X21

a22mm

54X24  49X24  45X24
a26mm a26mm a26mm

Garrafa
tipo
Bordéus,
Borgonha
ouReno
(75D
Garrafa
(s0¢cl)
Meia
Garrafa
(37,5¢])
Estagio
prolongado
Estdgio
médio

NOTA: recomenda-se a consulta detalhada do perfilinterno do gargalo dagarrafaa usar
(dados fornecidos pelo seu fabricante), de formaaoptar pela dimensao darolha mais
ajustadaao cumprimento da suafungdo vedante.
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E comum utilizarem-se rolhas mais longas em vinhos associados a
um estagio em garrafa mais prolongado. No entanto, € necessario
referir que aqualidade de vedagdo ao longo do tempo depende
mais de uma escolhaapropriada do didmetro darolha do que doseu
comprimento. O ideal € usar uma rolha que no minimo supereem 6
mm o didmetro menor do gargalo da garrafa, tendo em atengdo que
nao deveremos comprimir mais de 33% do seu diametro parainseri-
lanagarrafa, pois podemos danificarasuaestrutura celular. Por
outro lado, devem eleger-se comprimentos que garantam camaras
de expansdo com volume adequado para permitir compensar

as pressdes internas geradas por efeito de eventuais flutuagdes
térmicas durante o armazenamento e, sobretudo, o transporte
(que podem ser muito significativas com consequente variagdo de
volume deliquido).

Naclassificagdo comercial de rolhas naturais é frequente encontrar
as seguintes classes, segundo critérios visuais: Flor; Extra; Superior;
1952 3h Al 5.

Aclassificagdo faz-se com base numaamostra de rolhas acordada
entre produtor e utilizador,amostraessa que servird de padrdo de
referéncia paraaexecugdo dasencomendas. (ver “Padrdo Visual”).

Aferir quanto a qualidade da cortica:

Densidade - A densidade da corticaassocia-se a elasticidade
darolha. A cortiga para rolhas naturais tem umamassavolimica
compreendidaentre 160 kg/m3 e 220 kg/m3,sendo, no entanto,
possivel encontrar rolhas com densidades mais baixas ou mais altas,
foradaqueleintervalo.

Humidade - A humidade nas rolhas de cortica deverd estar situada
entre 0s 4% e 0s 9% de formaamanteraelasticidade adequadaea
reduzir o possivel risco de desenvolvimento microbiano.
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Tratamento de Superficie - Existemdiferentes produtos quese
utilizam no tratamento de superficie de rolhas sendo particularmente
relevante o usode parafinas esilicones. Os tratamentos com parafina
visamaimpermeabilizagdo, paraalém de proporcionaremumacerta
lubrificagdo. Os tratamentos comsilicone tém,sobretudo,como
objectivoalubrificagdo darolha,o quefacilitardasua utilizagdonaaltura
doengarrafamento e naalturadaaberturadagarrafa.No mercado
existem, ainda, outras opgdesabase de polimeros lubrificantese
impermeabilizantes compativeis comaindustriaalimentar.

Otipodetratamentoaaplicareasuadosagem dependemdotipode
vinho,dotipo de garrafa,dotempo de estdgio e dotipo de maquina
deengarrafamento. Paraosvinhos que necessitam de estagioem
garrafa (superiorai8 meses),deverafazer-se primeiroum tratamento
desuperficie com parafinas e emseguidaaplicar-se umtratamento
comsilicone. Qualquer que sejaotratamentoaaplicar,é necessério
garantirque sejadamaior qualidade, pois de nadainteressaterumarolha
esteticamente atraente, mascom umacabamento deficiente,capazde
debilitar o desempenhofinaldarolha.

Forca de extracgdo - Aforcade extraccdo darolhatendea
baixar com o tempo em garrafa. Os valores aconselhados situam-se
entre 0520 e 0s 40 kg (24 horas apds o engarrafamento),sendoas
especificagBes varidveis consoante o mercado. Nos dias actuais,

os produtores de rolhas dispdem dos meios necessarios ao
desenvolvimento de tratamentos de superficie que cumpremas
especificacdes solicitadas.

Padrao Visual — A classe visual das rolhas é estabelecida com base
naquantidade e tamanho dos poros (lenticelas) que asua superficie
apresente.

Amostragem —Paraasamostragens devemos sempre terem
contaotamanho dos lotes e seguiras tabelas de amostragem
normalizadas - NP (Norma Portuguesa), NP 2922 ou1SO 3951 0u ISO
2859, consoante amodalidade de controlo da qualidade aplicavel.
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05.2- Rolhas naturais multipeca

Asrolhas naturais multipecasdo fabricadasa partir de duas ou
mais pecas de cortica natural coladas entre siatravés de umacola
aprovada para estar em contacto comalimentos. Sgo rolhas feitas
de corticamais delgada de espessurainsuficiente para o fabrico
de rolhas naturais de uma sé pega. Sdo rolhas com caracteristicas
densimétricas mais elevadas.

Queras medidas mais comuns, quer as classes existentes, sdo
basicamente as mesmas que as existentes paraas rolhas naturais

de umasd pega. As rolhas multipega sdo também muito usadas em
garrafas de grandes formatos, pois estas garrafas exigem calibres de
rolhamaiores e,como tal, mais diffceis de fabricar numasé pega.

05.3 - Rolhas naturais

colmatadas

As rolhas colmatadas séo rolhas de cortica natural com os poros
(lenticelas) preenchidos exclusivamente com pé de cortica
resultante da rectificagdo das rolhas naturais. Paraafixagdo do

po nas lenticelas é utilizada uma colaabase de resinanaturale de
borrachanatural. Este processo, na sua grande maioria, € efectuado
usando produtos de base aquosa, com o objectivo de retirar os
solventes organicos da colmatagem como erafrequente hdalguns
anosatrds. Preocupagdes operacionais (protec¢do do operador e
instalagdes) e ambientais estiveram presentes nesta opgao.

A colmatagem serve essencialmente a dois fins:

melhorar a sua

l melhorar o aspecto
performance.

visual da rolha

Séorolhas comumaaparénciavisual bastante homogéneae comboas
caracterfsticas mecanicas. Fabricam-se nasmaisvariadasformase
emvarias dimensdes.No entanto, naformacilindrica,as medidas mais
comunssdoasindicadas (comprimentoxdidmetro) natabela3-tal
como paraasrolhas naturais,podemserajustados os calibres fabricados
deformaaassegurarodesempenhodarolhanumdeterminado modelo
degarrafa-aconsultadetalhada das suas especificagdes determina
eventuais necessidades de opgdesalternativas as databelaseguinte.

Tabela 3 — medidas das rolhas naturais colmatadas

49X24mm 38X24mm  38X22mm 33
Garrafa tipo
Bordéus,
Borgonha
ouReno (75¢l)

Meia Garrafa
(37,5¢])

Estdgio médio OK | OK | -
1 1
1 1

NOTA: recomenda-se a consulta detalhada do perfilinterno do gargalo dagarrafaausar
(dadosfornecidos peloseu fabricante), de formaa optar pela dimensao darolha mais
ajustadaao cumprimento da suafungéo vedante.

Quantoagqualidade:

Devemobservar-setodasasvaridveis jaanteriormente referidas na
secgdo“aferir quantoaqualidade dacortica”. Paraalémdisto, existe
emgeralumaclassificacdo que se divide em3 classes, quase sempre
associadoaoaspectovisualdo produto original (antes dacolmatagem).
Independentemente desta classificagdo, cada fabricante temprodutos
especificos que podemndointegrarnenhumadestas classes.
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05.4- Rolhas técnicas

As rolhas técnicas foram concebidas para engarrafar vinhos
destinados a ser consumidos, em geral, num prazo de 2a3anos.

Sdo constituidas por um corpo denso, de corticaaglomerada,
com discos de cortica natural colados no seu topo —-ouem
ambos os topos.

1+1 2+2 2+0

corpo de aglomerado corpo de aglomerado corpo de aglomerado
+ + +
1discos de cortiga 2discos de cortiga 2discos de cortica natural
natural em cadatopo natural em cada topo apenas hum topo

Para colar os discos de corticaaos topos do cilindro de cortica
aglomerada, sdo usados aglutinantes aprovados para serem usadas
em produtos que vado estar em contacto comalimentos.

Estetipo de rolha é quimicamente muito estével e mecanicamente
muito resistente. Comportam-se de maneiraexemplarem relacdo
atorgdoaquesdo submetidas nas fases de engarrafamento

e desarrolhamento. Além do mais, tém demonstrado serem
excelentes vedantesaolongo dotempo (Australian Wine Research
Institute, Wine Bottle Closure Trial 6), conseguindo manter a
necessaria concentragdo de SO2 livre nagarrafa, evitando a oxidagdo
prematurado vinho sem,contudo, desenvolver aromas de reducgo
desagradaveis.

Os formatos mais comuns no mercado estdo expressos natabela4
e podem serajustados os calibres fabricados de formaaassegurar o
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desempenho darolha num determinado modelo de garrafa-
aconsultadetalhada das suas especificages determina eventuais
necessidades de op¢des alternativas as databela 4.

Tabela 4 — Medidas das rolhas técnicas

44X23,5mm 40 ou 39X23,5mm

Garrafa tipo !

Bordéus, Borgonha OK ' OK

ouReno (75cl) '
1

Meia Garrafa i

(37,5¢1) - ! OK
1

Estdgio médio OK oK

NOTA: recomenda-se a consulta detalhada do perfilinterno do gargalo dagarrafaausar
(dadosfornecidos peloseufabricante), de formaa optar pela dimensao darolha mais
ajustadaao cumprimento dasuafungéo vedante.

Comosdorolhas de corpoaglomerado,aqualidade darolhatécnica
é bastante homogénea. Porém, o padrdo visual dos discos de cortica
natural utilizados nos seus topos varia. Esse padrdo é geralmente
classificado em 3 classes. Esta classificacdo pressupde umacordo
entre produtor e utilizador,tendo por base umaamostra que servird
de padrdo de referéncia.

97N

L e e e e e

Manual Técnico » Rolhas

w
—_

11:35 AM ‘ ‘



32

+
2discos de cortica natural

05.5 - Rolhas de champanhe

Talcomo o nome sugere, trata-se de rolhas especialmente
concebidas paravedar Champanhe,vinhos espumantes ouvinhos
espumosos (gaseificados) e sidra. As rolhas de Champanhe podem
ser consideradas como fazendo parte dafamilia das rolhas técnicas,
pois sdo produzidasa partir de um corpo formado por aglomerado
de granulos de cortica,ao qual, numdos topos, é aplicado um, dois
outrésdiscos de corticanatural seleccionada.

As rolhas de Champanhe tém um maior didmetro,imprescindivel
parasuportar as elevadas pressdes existentes nas garrafas de vinhos
com gés. Paraobteras melhores performances fisico-quimicas,

as rolhas de Champanhe sgo sujeitas a uma fabricagdo minuciosa
eaum controlo de qualidade apertado.

Podem encontrar-se nos formatos alternativos ditos:

= 2 b

corpo de aglomerado corpo de aglomerado Simplesmente
de aglomerado ou
microaglomerado,

+
1discos de cortica natural )
sem discos.

As rolhas de Champanhe nas quais se usam discos, sdo basicamente
apresentadas nas classes: Extra, Superior, 1° e 2°, que se associam
aqualidade dodisco.
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05.6 - Rolhas Aglomeradas

Asrolhas aglomeradas sdo inteiramente fabricadas a partir de
granulados da cortica provenientes de sub-produtos resultantes
da produgdo de rolhas naturais. As rolhas aglomeradas podem ser
fabricadas por moldagem individual ou por extrusao, sendo que
emambos os métodos,a substanciaaglutinadora usada paraligar
os granulados de cortica, tal como todos os restantes produtos
adoptados natransformagdo da cortica, estdaprovada para o uso
em materiais em contacto comalimentos.

Asrolhasaglomeradas séo umasolugdo econémica para
assegurar umavedagdo perfeita por um perfodo que ndo deverd
superar,em geral,0s 24 meses. Paraalém davantagem econdmica
que apresentam paravinhos de menor preconomercadoe
dealtarotagdo, estas rolhas tém, ainda,a vantagem de serem
completamente homogéneas dentro dolote. Este produto

é oresultado de um processo altamente industrializado, sendo que
as categorias sao definidas com base no calibre do granulo

de corticae densidade final do produto, a cujas caracterfsticas se
ajusta, posteriormente, o tratamento de superficie utilizado.

Fabricam-se essencialmente nas medidas (comprimento x
diametro) expressas natabela s. De novo, podem ser ajustados

os calibres fabricados de formaaassegurar o desempenho darolha
num determinado modelo de garrafa-aconsulta detalhada das
suas especificagdes determina eventuais necessidades de opgoes
alternativas as databelas.
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Tabela 5 — Medidas das rolhas aglomeradas

44X23,5mm 38X23,5mm 33X23,5mm
1 1
Garrafa tipo 1 1
Bordéus, Borgonha OK H OK H =
ouReno (75cl) ! !
1 1
Meia Garrafa (37,5¢l) - : - : OK
1 1
! 1
Estdgio - : - | -
|

NOTA: recomenda-se aconsulta detalhada do perfilinterno do gargalo dagarrafaa usar
(dados fornecidos pelo seufabricante), de formaa optar pela dimensao darolha mais
ajustadaao cumprimento da suafungéo vedante.

Quantoa qualidade devem observar-se todas as varidveis ja
anteriormente referidas no pardgrafo “aferir quantoa qualidade
dacortiga” naseccgdo sobre rolhas naturais. Quanto a classificaggo,
estas rolhas apresentam categorias que vdo variar segundo o peso
especifico e granulometria das matérias-primas utilizadas.
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05.7 - Rolhas Microgranuladas

As rolhas microgranuladas sdo rolhas com um corpo de cortiga
aglomeradade granulos finos,com dimensdo médiaaproximada
de1mm.Estes granulos séo colados entre siatravés de umadesivo
aprovado para contactoalimentar. S3o preparadas através de um
procedimento que visamelhorarasua neutralidade sensorial e que
pode conter materiais sintéticos expansores.

Asua principal caracterfsticaéagrande estabilidade estrutural. E
aconselhada paravinhos de consumo rapido, mas ja comalguma
complexidade.

Fabricam-se essencialmente nas seguintes medidas no que tocaao
seucomprimento:

0 C

49 mm 45/44 mm 38 mm

Fonte: GuiaInternacional paraacomprade rolhas de cortica para vinhos tranquilos - CELiege.
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05.8 - Rolhas Capsuladas

Arolhacapsuladaé umarolha de corticaem cujo topo é colocada
uma cépsula, de madeira, PVC, porcelana, metal, vidro ou outros
materiais.

Arolhacapsulada é geralmente utilizadaem vinhos licorosos/
generosos ou em bebidas espirituosas que, quando saem parao
mercado, estdo prontos aserem consumidos. Os grandes exemplos
sdoageneralidade dos Vinhos do Porto, Vinhos daMadeira Sherry,
Calvados,Moscatel de Setdibal e, também, Whisky, Vodka, Cognac,
Armagnac, Brandy, Licores e Aguardentes.

Estarolhaémuito pratica para os barmene para os consumidores,
pois permite umareutilizagdo facil - umfactorimportante para
garrafas cujo contetido ndo € consumido de umasd vez.

No mercado, os formatos mais comuns apresentam as dimensdes
paraos tamanhos de garrafas mais utilizados. Note-se que, neste tipo
derolha,jando é necessario que apresente um didametro 6 mmacima
dodiametrointerno do gargalo.Naverdade, 2 mm sdojd suficientes
para,sem comprometer uma correcta vedagdo, permitir uma facil
reutilizagdo nagarrafa.
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As medidas (comprimento xdidmetro) mais comuns sdo:

0 D

27x20mm 27x19.5mm 27x18.5mm
24x17mm 18x13,5mm
garrafas 20c| garrafas miniatura
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O engarrafamento, transporte e armazenagem dos vinhos s&o
etapas cruciais navidado vinho, pelo que devem ser observadas
algumas regras bésicas paratirar o maximo partido das propriedades
dasrolhas de cortica,asaber:

e Naseleccdodasrolhasapropriadasas garrafas usadas eao tipo
devinhoaengarrafar;

Na correctaarmazenagem das rolhas de corticaantes do
engarrafamento;.

No engarrafamento (com especial aten¢do para o uso correcto
dasrolhas nalinha de enchimento, especialmente no respeito
das condi¢des adequadas no jogo de maxilas), transporte e
armazenagem dovinho.

Aobservagao destas regras € decisiva paraassegurar a qualidade no
momento do consumo do vinho.

o Asrolhasausardevem serescolhidastendoematencdoa
madquina de engarrafar, o tipo de garrafa e adimensao do gargalo,
assim como o tipo de vinho a engarrafar e o circuito previsto para
ovinho no mercado (transporte e tempo de rotagdo).

Paraageneralidade dos vinhos, e ndo deixando de atenderao
perfilinterno do gargalo, o diametro da rolhanatural deve ser
pelo menos 6 mm maior que o didametro menor do gargalo.
Paraestdgios em garrafa muito prolongados,aconselha-se um
diametro superiora6mm, ndo devendo exceder os 8mm.

Casose trate de rolhas técnicas ou aglomeradas, dada a sua maior
densidade, naselec¢do de didametro deve optar-se por cercade
1Mmamenos.
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Arolha poderd ser tanto mais longa e maior em diametro quanto
maior o tempo de estégio em garrafa programado para o vinho.
No entanto, em relagdo ao comprimento darolha, deveremos
respeitar sempre 0 necessario espago entre o seu topo inferior
easuperficie dovinho (cercade,no mfnimo, 15mm) de forma
aguardar uma camara de expansgo que compense eventuais
expansdes do vinho por efeitos térmicos.

Paravinhos comalgum gds (pressdointernaacimado normal),
devem-se escolher rolhas com um diametro superior ao
recomendado paravinhos tranquilos. Em geral,e como exemplo,
paravinhos com cercade 1bar de pressdo interna, recomenda-se
um didmetro de 8mm maior que o menor didmetrointernodo
gargalo (Figura1).
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Sempre que possivel,as rolhas de corticadevem ser utilizadas
logoapds serem recebidas. Devem evitar-se oslongos perfodos
de armazenamento. O perfodo maximo aconselhavel é de até

6 meses,em condicdes de armazenagem apropriadas.

Abriras embalagens de rolhas s6 quando chegar o momento de
as utilizar. Em geral,as rolhas sdo embaladas em sacos que contém
SO2.Este gésage simultaneamente como umanti-séptico
eantioxidante, protegendoas rolhas.

Rolhas ndo usadas devem voltaraser embaladas em sacos com
SO2 (entre o5gre 4grde SO2 porsaco de 1000 rolhas).

Aarmazenagem das rolhas deve ser efectuada:

« Emlocaisfrescos e secos comumatemperaturaestavelentre
0s15°C (59F) e 05 20 °C (68F) e uma humidade relativa entre
0550%a70% (Figura 2);

Em locais livres de odores e afastados de bolores, todo o tipo
de combustiveis, e de produtos que contenham quimicos
como, por exemplo, produtos de limpeza ou tintas;

Em locais em que ndo existam madeiras tratadas com
produtos clorados (como por exemplo nas estruturas dos
tectos recém construidos,ou em paletes de transporte).
Aobservagao de todas estas recomendagdes é essencial para
que, naalturado engarrafamento, as rolhas continuemater
as suas mesmas caracteristicas fisicas e quimicas e estejam
isentas de qualquer tipo de contaminagdo exterior.
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Valendo-se da compressibilidade da cortica,arolhadora
comprimearolhaparaser possivelasuaintrodugao

nogargalo dagarrafa.
Umacompressdoadequadaéaquelaque éfeitaaumvalor2mm
inferiorao diametro dogargalo nasuaembocadurae evitando
compressoes darolhasuperioresadeformagdes do didmetro
superioresa33%.Assim,umarolhade 24mmde diametrodeve ser
comprimidaaos16,5mm paraentrarnumgargalode18smmde
diametro (Figura3).

Nuncase deve fazer umacompressaosuperiora33%do diametroda
rolha, pois existe o risco de se comprometerasuaelasticidade,com
perdade parte damemdriae,consequentemente, dificultandoa
correctavedagdodovinhonagarrafa. Assim, paraumarolhade 24mm
de diametro,acompressdo recomendavel é de cercade 8mm
(oqueequivaleaocs cercade16smmanteriormente referidos).
Valendo-se dasua elasticidade,arolharecuperaoseuvolume
nos primeiros 5a10 minutos que se seguem ao arrolhamento
adaptando-seatodasasirregularidades do gargalo; no entanto
apenas cercade1horamais tarde é exercida umaforca uniforme
ao longo de todaasuperficie do vidro. Paraisto, é aconselhavel
ndo colocaragarrafanahorizontal,logo depois de ter sido
arrolhada (Figura 4).
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e Nocasodaslinhas de engarrafamento em queapds oarrolhamento
se procede deimediatoacacondicionamento horizontal das garrafas
nas suas caixas, € possivelminorar osriscos, prolongando otempo de
permanénciadagarrafanotapete de circulagdo que vaidamaquina
de rolharamaquinade etiquetar. Paraisso, bastard acrescentar mais
secgOes de tapete, organizando-oem Sapertado, parando haver
desaproveitamento de espago.

Durante o transporte e mesmo quando ja estd nos armazéns dos
distribuidores, salvo raras excepgdes, o vinho engarrafado ndo est4
imune as variagdes datemperaturaambiente. Estas variagdes de
temperaturasdo responsaveis pela:

e Variagdono diametro do gargalo dagarrafa pelos naturais efeitos
de contracgdo ou dilatagdo dovidro;
Varia¢es do volume do vinho. Como indicagdo, pode dizer-se
que ovinho expande em média cercade 0,2ml por cadagrau
centfgrado (33,8F) de aumento de temperatura,aumentandoa
pressdointernaem propor¢do directa.

Se bem que as variagdes do diametro do gargalo possam ser
naturalmente compensadas pelas excelentes propriedades eldsticas
dacortiga, jdo mesmo ndo se poderd dizer em relagdo avariagdo
dovolume do vinho e consequente variagdo da pressao interna.
Para evitar este problema, devem ter-se em atengdo as seguintes
recomendagdes naalturado engarrafamento:

e Engarrafar ovinhoaumatemperaturaambiente entre 15°a20°C
(59F a68F) para conseguir um volume apropriado dovinho
(Figuras);

e Amdquinade engarrafar,comacorrectaselec¢do do comprimento
darolha,deve ser calibrada para permitir um espago de, pelo menos,
cercade 1smm entreasuperficie dovinho earolha (valores para
garrafas de 7soml). Este espagolivre é essencial para permitir
aexpansdo dovinho no caso de umaumento de temperatura
durante otransporte ouarmazenagem (Figura 6);
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e Nosvinhos espumantes ou espumosos este espagcamento deve
sersuperior;

e Paraminorar os efeitos dasalteragdes da pressdointernaque
poderiam levarafugade vinho,é aconselhdvel que o enchimentose
fagasobrevacuo oucomainjecgaode CO2.0 CO2¢é gradualmente
absorvido pelovinho,acabando por gerar umapequena depressdo
nointerior dagarrafa. O engarrafamento sob vacuo ou com
injecgdo de CO2 protegerd melhor ovinho contra oxidag&es
prematuras e poderdajudar na prevengado da multiplicagdo
microbiana (Figura7);

e [ necessario controlarfrequentemente a pressiointernadas
garrafasacabadas desair dalinha de engarrafamento para
confirmar se osistemade vacuo ouinjec¢do de CO2estda
funcionar correctamente. As pressdesinternas,no caso dos vinhos
tranquilos,devem ser o mais préximas possiveis de zero (Figura 8);

e Emcondigdes limite, pressdes internas elevadas dificultam uma
perfeitaadaptagdo darolhaao gargalo depois do engarrafamento
etendemaforcarasaidade vinho paraqueapressdointerna
se equilibre. Nestes casos, ndo existe umasaida continuade
vinho, mas apenas uma expulsdo de alguns mililitros até ao
restabelecimento da pressdo interna. Ndo existe um problema na
rolha, mas sim um problema na pressao interna da garrafa.

Outros cuidados que se deve ter naaltura do engarrafamento:

1. Quantoao local de engarrafamento,devemos terem
atengdo que:

e Estejalivredeinsectos, especialmente “leptidopteros”
(Borboletade cave) (Figura9);

e Estejacorrectamente ventilado,através de sistemade
ventilagdo/exaustao forgada;

e Estejaaumatemperaturaambiente constante entre 0515
€20°C (59F a68F) (Figura10).
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2. Asgarrafas devem ser retiradas das paletesapenas naalturado
engarrafamento. Antes do engarrafamento,as garrafas devem
ser bem lavadas e muito bem secas (quase todas as méaquinas de
engarrafar fazemisto automaticamente).

3. Aspaletes com garrafas devem ser guardadas numarmazém
comtemperaturasamenas e ambiente seco,sembolores e sem
madeiras tratadas por compostos clorados. As paletes devemter

pranchas para separaras garrafas de outro material que ndo sejam

de cartdo ou de compdsitos de madeira.

4. Nunca passaras rolhas pordguaouvinhoantes do
engarrafamento. No passado recorria-se a estatécnica para
limparas rolhas oufacilitar a suaintrodugdo no gargalo, masisto
faziacom que estes liquidos se acumulassem nos poros darolha,
edesenvolvessem gostos earomas que podiam lentamente

migrar para o vinho. Actualmente as rolhas vém ja completamente

preparadas paraserem utilizadas, ndo necessitando de nenhum
tratamento ou operagdo adicional. Se, por qualquer outro motivo
fornecessario limparas rolhas, entdo,aconselha-se umasolugdo
desulfitolibertando SO2.

5. Ointerior do gargalo dagarrafa deve estar limpo e seco.Um
gargalo himido possuium fino filme liquido incompressivel que
ird dificultaraexpansdo darolha, paraalém de diminuirasua
aderénciaaovidro (Figura11).

6. Nas garrafas normalizadas, o topo darolhando deve ficara mais
de1mm abaixo do topo do gargalo. Idealmente,arolhadeve ficar
a+/-osmmdotopo do gargalo.Searolhaestiver muito para
dentro estamos a provocar mais pressdo interna (caso ndo haja
engarrafamento porvacuo ou CO2) eacriarumespacoentrea

rolha e acdpsulaque ndoservird sendo para promoveraformagado

de fungos. Se arolhaestiver muito parafora, teremos certamente
problemas naaltura da colocagdo da capsula.
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7. Asrolhas comumahumidade inferiora 4% devem
sofrerum processo de re-hidratagdo nasinstalagdes do
fornecedor eas rolhas comuma humidade superiora g%
devem sofrer um processo de secagem nas instalagdes
dofornecedor e confirmacéo da qualidade sensorial
que poderd estar comprometida emvirtude de eventual
desenvolvimento fungico.

i}

Figura 7 Figura 8

06.4- Manutencao
® do equipamento de

engarrafamento 000 = 000 &
NN 20 | CNEAD

Amanutencdo do equipamento de engarrafamento é @ m m ‘

fund | bterd Ih b f

o Consequaniamente,prolongaricade s ino Ads N 009 ¢

estdoalguns cuidadosater com o equipamento:

) ' ) i Figura 10
e Manter os canais de alimentagdo das rolhas muito bem Figura 9 e

limpos,assim como todos os mecanismos damaquinga;
o Assegurar oalinhamento do pistdo e o estado de
conservagdo e de alinhamento do cone de centralizagdo.

Isto é essencial paraumaintrodugdo correctadarolhano
gargalo (Figura12); @

o Verificar frequentemente o nivel de desgaste das maxilas
de compressdo, pois 0 minimo desgaste ou defeito pode '
fazer sulcos laterais narolha que poderdo dar origema

fugasdevinhoouinfiltracdes de ar (Figura13);

Figura 11 Figura 12 Figura 13
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e Améquinadeengarrafar deve trabalhar comsuavidade,
especialmente durante acompressdo darolha, mas também com
agilidade, sobretudo naalturadaintrodugdo darolhano gargalo
(Figura14);

e Manterlimpas,com produtosisentos de cloro, todasas
superficies por onde passaarolhade cortiga (Figura 15);

o Antesdecomegaroengarrafamento,amaquinadeve sofrer
um processo de higienizagdo. Aconselha-seaumalavagemcom
jactode umasolucdo dedguaa8ograus centigrados (176F) com
metabissulfito e,em seguida, secar eventuais condensagdes dedgua.

06.5- Repasse ou fuga continua

O Repasse ou“Couleuse” é o defeitoem que o vinho passaentre
ogargaloearolha. Este problema pode ter vérias causas, as quais
podem ser evitadas cumprindo-se as regras jdanteriormente
enumeradas. De notar que, quase sempre,a ocorrénciade tal
problemaresultada combinacdo de diversos factores,o que nem
sempre é facil de identificar de umaformasisteméticae clara.

As causas para este problema sdo:

e Pressdointernaexcessiva.Umapressdo internaexcessivando
da origemaumafuga continuade vinho,mas simaumaperda
tempordria de alguns mililitros de vinho. Estafugaacontecera
apenasaté ao restabelecimento da pressdo internadagarrafa;

e Defeitosnas maxilas de compressgo. Estes defeitos podem ser
resultantes do desgaste das maxilas e terminam fazendo sulcos na
superficie dasrolhas;

e Diametrodarolhainadequado, resultando numaforcacontrao
gargaloinsuficiente,comprometendo a estanquicidade;
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Figura 14 Figura 15

“Verde”. E um problema que pode surgir em rolhas produzidas a
partir de cortica que ndo foi devidamente seca. S6 quando o verde
estd presente numarolha emgrande quantidade é que pode dar
origemaum repasse. Umarolha com “verde” vai diminuindo o seu
volume nointerior do gargalo, muito provavelmente enrugando-
se nas suas laterais, 0 que deixara passar o vinho. E um problema
completamente aleatdrio e muito raro de aparecer nas rolhas
terminadas, pois € minuciosamente controlado nas vdrias etapas
de produggo, desde ainspeccéo das pranchas ao controle visual
das rolhas terminadas;

Canais - “Bicho”. Provocados porinsectos quandoa cortiga esta
naarvore. Este defeito é facilmente detectével depois da cortica
tersido extraidae,comotal,extremamente raro de aparecer
numarolhaterminada;

Defeitos de fabrico. Sdo problemas que podem surgir durante

o processo de produgdo, mas que sdo em geral facilmente
detectéveis,dadaa praticade um rigoroso controlo de qualidade
duranteas varias fases do processo de fabrico.
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06.6 - Transporte
de vinho engarrafado

Devidoas condi¢des adversas que o vinho engarrafado sofre
durante aslongas viagens que tem que fazer para chegarao seu
destino,aconselha-se que as garrafas sejam sempre transportadas
em posicdo vertical (Figura 16).

Recomenda-se usar contentores termicamente isolados ou
escolher sempreas estaces do ano mais frescas para se proceder
aotransporte dos vinhos, especialmente para os vinhos que tém que
sertransportados entre continentes.

Se ovinhovaisertransportado em contentores maritimos, dever-
se-4saber qualfoi o tipo de carga que esse mesmo contentor
transportou noseu Ultimo servigo.No caso de o contentor ndo se
encontrar limpo, livre de odores e completamente seco,deverd ser
rejeitado. Se talndo for possivel, dever-se-4 procederasualimpeza
com, por exemplo,um jacto de umasolugdo de metabissulfito,

ndo esquecendo de o secar convenientemente. A humidade
resultante de fenémenos de condensagdo durante o transporte
promove o aparecimento de fungos que podem gerar um posterior
aparecimento de cloroaniséis ou outros compostos responsaveis
por odores ndo desejados.

Figura 16
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06.7- Armazenagem
de vinho engarrafado

» 4

Aexpressdo “aadegafaz ovinho” é tdo antiga comointeiramente
verdadeira. Atemperatura,humidade e higiene de umaadega
concorrem paraaqualidade final do vinho. Aadega deve possuiras
seguintes caracterfsticas:

e Temperaturaambienteentre 0s15° C (59F) e 05 20° C (68F),sem
grandesamplitudes térmicas,quer durante odia,quer durante oano;

e Humidade entre 0s50% e 05 70%;

e Aadegadeveestarlivre deinsectos e roedores.Nao se incluem
aquiasaranhas, pois sdo umexcelente predador de insectos
indesejaveis;

e Asadegasndodevem ter madeiras tratadas com quimicos;

e Asadegasdevem estarisentas de odores;

e Ndosedevem guardar numaadega produtos quimicos,como
tintas ou produtos de limpeza;

e Asgarrafas deverdo ser mantidas em posigao horizontal paraque
ovinho estejaem contacto comarolhae estamantenhaas suas
excelentes propriedades eldsticas.
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RETIRAR

A ROLIA.

UM RITUAL
COM REGRAS.
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O cerimonial de extrair a rolha
da garrafa d4 inicio ao ritual de
beber um bom vinho.

Mas, o vinho torna-se mais
precioso quando o seu consumo
se torna, ao mesmo tempo, num
acto cultural. Este acto inicia-se

com a extraccdo da rolha.
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Dependendo daantiguidade dagarrafa,vamos encontrar rolhas

nos mais diversos estados. Assim, nos vinhos novos, encontraremaos
rolhas ainda muito robustas. Nos vinhos mais antigos, rolhas com
alguma perda eldstica; e, por Ultimo, nos vinhos muito antigos,
geralmente com mais de 35anos, encontraremos rolhas debilitadas
devidoaumaestruturainternaja muito fragil. Estas rolhas sdo mais
dificeis de remover porque podergo partir enquanto sefazasua
extracgdo. Nestes vinhos maisantigos, emalternativaao saca-rolhas,
pode usar-se umatenazem brasa para cortar o gargalo,sema
necessidade de se extrairarolha (ver figura18).

De qualquer forma, quando se usa um saca-rolhas e,em qualquer um
dos casos, sejam eles vinhos novos ou antigos, deverater-se sempre
ematengdo que o saca-rolhas permita uma extracgdo totalmente
vertical.

Ossaca-rolhas“sommelier” de duplo-impulso sdo bastante comunse
permitem extrairarolhacom facilidade e sempre navertical. Existem
outros modelos que ndo utilizam oimpulso, mas funcionamsempre na
vertical (ver figura17). Ossaca-rolhas delaminas,que extraemarolha
pelos lados,ou seja, semdanificarasuaestruturainterna, podemser
usadosemvinhos de qualqueridade, mas emespecial paraabrirvinhos
mais antigos,que apresentam rolhas mais fragilizadas.

Umadas pegas principais de um saca-rolhas é asuaespiral. Estadeve
ter pelo menos 7 cm de comprimento, para poder funcionar com
rolhas mais compridas, e deve ter uma extremidade pontiaguda
perfeita. A espiral deve ser completamente lisa, pouco espessa, sem
rebarbas, e feitanuma pega Unica. No que diz respeito a materiais
usados, as espirais comasuperficie em TeflonTM ou materiais
semelhantes,sdo as mais aconselhadas, pois percorremarolhacom
suavidade, sem danificarasuaestruturainterna.
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Aaberturadagarrafadeve serfeitacom precaugdo e serenidade:
em primeiro lugar deve remover-sea parte da cdpsula que

protege o gargalo, mais oumenosaicmabaixo do topo;em
seguida, e especialmente se agarrafaforantiga, devera limpar-

se cuidadosamente o gargalo eatesta darolhacomumpano
limpo;introduz-se entdo o saca-rolhas no centrodarolha, na

maior profundidade possivel, mas tentando evitar perfura-la. Esta
operagao dificilmente se completa quando se utilizam alguns tipos
de saca-rolhas que ndo funcionam porimpulso,sendo que, paraa
extracgdo correctadarolha, serd sempre necessariaa perfuragao
integral darolha. O inconveniente é que, com estes saca-rolhas,
podem cairumaouduas particulas de cortica paraovinho,
especialmente com rolhas mais antigas. Convém, no entanto, referir
que estas pequenas particulas sdo organolepticamente inofensivas
-defacto,seacontecer estasituagdo, tais particulas sairdo parao
primeiro copo servido, pelo que esse primeiro copo deverdser o do
anfitrigo.

No caso de umespumante,a garrafadeve serabertacomtodo

o cuidado, evitando agitd-la, de modoapoder fruir de todas as
qualidades dovinho. Assim, deve segurar-se arolhacom firmeza
depois de retirar o muselet. Em seguida deve girar-sea garrafa,nunca
arolha,de modo aevitar umatorcgo exageradadarolha. Ao ser
expelida,arolha emitird um sominconfundivel, motivo de alegria,
enriquecedor dos sentidos, e s6 possivel gracas arolhade cortical
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Saca-rolhas de ldminas Saca-rolhas
de duplo-impulso

Rabbit Velvet

Figura 17 Tipos de saca-rolhas

Demonstracdo:

1-aquecer a tenaz num bico de gés até ficar em brasa e aplicé-la no gargalo durante
30segundos.

2-imediatamente depois de retirar a tenaz do gargalo, deverd aplicar-se um pincel
com 4gua gelada na superficie do vidro que esteve em contacto com a tenaz.
Alternativamente, poderd aplicar-se directamente gelo ou passar dgua gelada
pelo gargalo. O vidro estalard de imediato e o corte serd limpo, sem qualquer
estilhago. O vinho estdassim pronto a ser decantado.
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Figura 18 Illustragdo da utilizagdo de um tenaz
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A cortica é um dos produtos
naturais mais apreciados pelos
homens de todos os tempos e
de todos os lugares. A relacdo
que desde cedo estabeleceu
com o vinho garante-lhe um
lugar muito destacado no
nosso universo de referéncias
culturais, sendo essa a

principal razdo que explica
a preferéncia natural dos
consumidores de vinho pela
rolha de cortica.
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Arolhade cortica € o Uinico vedante que € natural, renovavel e
totalmente reciclével. O Unico cujas propriedades fisicas, mecanicas
e qufmicas oferecem uma qualidade de vedag do compativel com
asrigorosas exigéncias damodernaindstriavinicola. Porisso, é o
vedante que ocupa o lugar mais destacado nas preferéncias dos
consumidores, constituindo o melhorindicador de qualidade de
umvinho.Naverdade, qualquer apreciador sabe que um bomvinho
exige sempre umarolhade cortica.

No entanto,amaioriados consumidores ndo possui qualquer
garantiaquantoao tipo de vedante presente nos vinhos que adquire.

Porisso,aConfédération Européene du Liege (CELiege),em
parceria comaEuropean Forestry Comission - Food and Agriculture
Organization (FAO), criou o Cork Mark - o simbolo internacional que
identificaos produtos de corticaou com cortica. Isto significaque as
garrafas portadoras do Cork Mark foram engarrafadas com rolhas
de corticagenufnas produzidas de acordo comas mais rigorosas
normas de qualidade. Porisso, este simbolo contribui também para
enobrecer e prestigiar os bons vinhos, assim como permite que o
consumidor fagaumaescolha consciente. Uma escolhaem favor da
cultura,danaturezae dofuturo.

No caso das garrafas, foram desenvolvidas diferentes alternativas
deaplicagdo dosimbolo. O objectivo é oferecerao produtora
possibilidade de escolheraaplicagdo que melhor respondaaos
seusinteresses. A utilizagdo do simbolo é gratuita paraaindustria
vinicola, sendo, no entanto, necessario pedirautorizagdo por escrito
aCELiége. Mais informagdes em www.celiege.com.
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INDUSTRIA

DA CORTICA.

UM SECTOR
MODERNO E AMIGO
DO AMBIENTE.




Paraalém do mais,aindustria da cortiga, através dafabricagdo
derolhas,garanteasustentabilidade do Montadoe,
consequentemente,a preservacao das espécies dafaunaefloraque
afhabitam,bem como é o garante das populag&eslocais

O Montado de sobro e o ecossistemaagro-silvo-pastoril que
coexiste em seu redor assumem umaimportancia crucial,namedida
em que contribuem paraa preservagdo do ambiente, sustentam
afaunaefloraexistente e ainda conseguemasseguraravida das
populagdes emzonas de clima hostil e de solos pobres.

De facto,apesar de sé cercade um quarto da produgao de cortiga
serusada paraamanufacturade rolhas, é esta quota parte que
garante cercade 70% das mais valias geradas no sector.

Mas hé ainda mais um motivo que torna estainddstria realmente
Unica:asuanotavel eco-eficiéncia. De facto,ao longo de todo o
processo produtivo todos os desperdicios resultantes do fabrico
de rolhas sao transformados em produtos Uteis e de excelente
qualidade. Rolhas, painéis para pavimentos e revestimentos, toda
aespécie de artigos decorativos paraolar e escritério, pegas de
arte e design, solas para sapatos, aplicagdes no sectorautomaovel,
aplicacées nasinddstrias militar e aeroespacial, produtos quimicos
parafins farmacéuticos, entre muitos outros, sdo produzidos a
partir dos granulados obtidos pelatrituragdo de desperdicios
(apara) de fabrico derolhas de cortica natural e das corticas de
menor qualidade. Dito por outras palavras,durante o processo de
transformagdo da cortigando se perde um grama de matéria-prima.
Até mesmo o pd de cortica é utilizado na cogeragdo de energia
eléctrica.

Poroutrolado,areciclagem de rolhas de cortica usadas é uma
actividade em forte expansdo. Emborando possam ser reutilizadas
naindustria dovinho,asrolhas usadas sdo trituradas e aproveitadas
parao fabrico de muitos outros produtos destinados aos mais
variados fins, conservando as mesmas caracteristicas da cortica
natural. Isto significaque arolha de cortica é o (inico vedante
totalmente natural, renovével e reciclavel.
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CONTACTOS

AAssociagdo Portuguesa da Cortigatem como missdo representar e promover a Industria Portuguesa de
Corticae os produtos elaborados com cortiga. Possui 250 empresas associadas, responsaveis por cercade 80%
da produgdo nacional total e 85% das exportagdes de cortica portuguesas.

AAPCOR estd empenhada em garantir que os seus associados adoptem as melhores praticas de produgdo
reconhecidas internacionalmente e que produzam rolhas de cortica de elevada qualidade destinadas a inddistria

vinicola e seus consumidores.

AAPCOR éresponsavel pelo desenvolvimento de acgdes de promogdo e valorizagdo da corticaatravés da
realizagdo deiniciativas de cardcter nacional e internacional, disponibilizando, ainda, um centro deinformagao e
servigos técnicos asempresas associadas.

_K/ ASSOCIAC d(; PORTUGUESA DA CORTICA
= Av.Comendador Henrigue Amorim,n®580
APCOw Apartado100o
4536-904 Santa Maria de Lamas
t: 4351227 474 040
f:4351227 474049
e:realcork@apcor.pt /info@apcor.pt

www.realcork.org / www.apcor.pt
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Ficha Técnica
Propriedade: APCOR
Ano: 201
Exemplares:2.000
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‘*K QUADRO _
2 DE REFERENCIA s

ESTRATEGICO
APCOR COMPETE NACIONAL T

Associagiio Portuguesa da Cortica PROGRAWA OPERACIONAL FACTORES DE CONPETITIVIDADE. PORTUGAL2007.2013 Fundo Europeu de Desenvolvimento Regional
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