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ESPECIFICACOES

ENSAIOS CARACTERISTICAS ESPECIFICAC@ES
FiSICO - MECANICOS Comprimento l+1,0mm
Diametro d+0,5mm
Ovalidade <0,7mm
Humidade 4% - 8%
Forca de extraccao 20 - 40 daN
FisICO - QUIMICOS Teor de perdxidos < 0,17 mg/rolha
Teor de pd < 3 mg/rolha
VISUAIS Classe visual (1) Referéncia = -5%

(1) Desvio em relacdo a amostra de referéncia
Métodos de amostragem de rolhas conforme norma ISO 2859 - Produtos de Cortica

Disponivel em todas as dimensdes



ACQUAMARK"
DEVELOPED BY NATURE

ACQUAMARK® E UMA ROLHA NATURAL PRODUZIDA
COM A AVANCADA TECNOLOGIA DISPONIBILIZADA POR
AMORIM, LIDER MUNDIAL DE VEDANTES PARA VINHO.

Natural, reciclavel, biodegradavel e ecoldgica, a rolha
Acquamark® é extraida da natureza e objecto de um processo
de producao rico em tecnologia, o que lhe confere uma
performance técnica superior em aspectos fundamentais
como a vedacao e a conservacao do vinho.

ACQUAMARK® E UM VEDANTE DE EXCELENCIA COM
UM REVESTIMENTO DE BASE AQUOSA QUE OFERECE
AS CARACTERISTICAS DE UMA ROLHA NATURAL A UM
PRECO MAIS REDUZIDO.

0 revestimento das rolhas Acquamark® produz-se através de
um processo estrutural, por accao de uma solucao de base
aquosa, onde os extractos de cortica sao fixados as paredes
das rolhas e as lenticelas preenchidas, aumentando ainda
mais o nivel de vedacao do produto. Este método de producao
inovador permite uma completa fixacdo das particulas sem
qualquer migracao para o vinho. As rolhas Acquamark® sao,
portanto, uma excelente opcao para quem procura a seguranca
e o prestigio de uma rolha natural, aliada a um custo
extraordinariamente competitivo.

ACQUAMARK®
800 milhoes de células naturais
revestidas a tecnologia.

DO MONTADO A PRESERVACAO DA BIODIVERSIDADE
E AO COMBATE A DESERTIFICACAO.

Questoes fundamentais para o futuro do mundo como a
retencdo de CO2, a proteccdo de espécies ameacadas, o
combate a desertificacao social e a proteccao dos solos sao
atributos inegaveis da cortica. A utilizacao de produtos de
cortica como a rolha natural Acquamark® é um elo fundamental
na proteccao do sobreiro e do papel Unico que este possui na
sustentabilidade ambiental e social. Saiba mais sobre o
contributo que a utilizacao de rolhas de cortica tem neste
importante esforco de conservacao e sustentabilidade
ambiental visitando o nosso website em www.amorim.com.
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FLUXO DE PRODUCAO

‘ COZEDURA CONVEX

‘ ESCOLHA DE MATERIA-PRIMA
.

. RABANEACAO E BROCAGEM

. ACABAMENTOS MECANICOS

PRECONIZACAO E ARMAZENAMENTO DAS ROLHAS

o A Amorim & Irmaos, S.A. pode preconizar o calibre da rolha necessario
através do perfil do gargalo da garrafa, das caracteristicas do vinho
e das condicdes de arrolhamento.

e Para vinhos de envelhecimento em garrafa sugere-se a utililizacdo
de rolhas com comprimento superior ao normal.

* Encomende as suas rolhas para uso imediato ou a curto prazo. Nao
exceder 6 meses apos a data de fabrico.

o Armazenar em local bem ventilado, com temperatura controlada
entre 15°C e 25°C e humidade entre 50% e 70%.

CONDICOES DE ARROLHAMENTO

® Assegurar que eventuais poeiras sdo eliminadas antes do arrolhamento.

e Assegurar que a rolha é comprimida lentamente até um diametro
nao inferiora 15,5 mm.

¢ Assegurar que a inserc¢ao da rolha é feita o mais rapidamente possivel.

* Para gargalos standard, a rolha deve ser inserida até 1 mm abaixo
do topo do gargalo.

® Minimizar o grau de humidade no interior do gargalo.

¢ O espaco entre a rolha e o vinho deve ser no minimo de 15 mm, a
uma temperatura de 20°C.

* A pressao interna, apés arrolhamento, ndo deve exceder 1,2 Bar,
sendo recomendavel a utilizacao de vacuo.

Todos os produtos Amorim & Irmaos, S.A. respeitam a regulamentagao
e legislacdo existente (Europeia e FDA - Food and Drug Administration)
para produtos em contacto com géneros alimenticios.

AMORIM

www.amorimcork.com | marketing.ai@amorim.com

. ESCOLHA ELECTRONICA

LAVACAOQ E.SECAGEM
‘ ACQUAMARK®
‘ ESCOLHA .

MARCACAO
TRATAMENTO

EMBALAGEM E EXPEDICAQ

MANUTENCAO DO EQUIPAMENTO

* Assegurar que as maxilas de arrolhamento nao apresentam ranhuras
nem sinais de desgaste.

e Assegurar o correcto alinhamento do émbolo e do anel de localizacao.

e Assegurar que a maquina de arrolhamento trabalha uniformemente,
especialmente durante a compressao.

e Limpar regularmente todas as superficies que entram em contacto
com a cortica com produtos isentos de cloro.

e Assegurar que o equipamento esta ajustado a rolha em utilizagdo.

ARMAZENAMENTO E TRANSPORTE DE VINHO

e Ap6s o engarrafamento, manter as garrafas na posicao vertical no
minimo 10 minutos.

e As condicées ideais de armazenamento sao: temperatura entre 15°C
e 25°C e humidade entre 50% e 70%.

¢ Manter a cave isenta de insectos.

* As garrafas devem ser transportadas na posicao vertical.
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