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Helix® renait pour transformer I'expérience du vin.

A une époque marquée par laspontanéité et la valeur de I'instant
présent, Helix® s’aftirme comme un geste de libération dans la
facon de déguster le vin. Polyvalent et pratique, il s'adapte a la
plupartdes modeles de bouteille et simplifie le rituel d'ouverture
et de fermeture. Un acte naturel, sans effort et sans cérémonie, qui
préserve lafraicheur etle caractere duvin. Qu'ils'agisse d'un verre en
fin d'apres-midi, d'un pique-nique improvisé ou d'une célébration
inattendue, ce bouchon invite a une consommation plusauthentique.
Une expérience quiredonne au vin la simplicité des moments qui
I'exigent, de maniere pratique, durable et attrayante.
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Innover, c’estavoir toujours une longueur
d'avance, mémelorsqu'on travaille avec
un matériau millénaire, 100 % naturel et
profondémentenraciné dansle monde
duvin. Lorsque tout semble avoir été
déjainventé, le défiestencore plusgrand.
Comment faire ladifférence ? Comment
améliorer continuellement une solution
quiestdéjaimbattable parnature ?
Comment réinventerle bouchon?

Chez Corticeira Amorim, noussavons
quel'innovation est un facteur essentiel
pour maintenir lacompétitivité etle
leadership, en particulier dans un contexte
enpleine mutation marqué parles
nouveaux comportements des consom-
mateurs etune exigence croissante.
C'estpourquoi, touten restant fidelesa
notre engagement enverslaqualité, la
performance etladurabilité, noussommes
toujoursattentifs a ce quise passe autour
denousenprenantle poulsdusecteur:
nousécoutonsles producteursetles
cenologues, nous observonslestendances
etnousnous concentronssur une amélio-
ration continue capable de répondre
etd'anticiper lesattentes du marché.
L'arrivée de nouveaux consomma-

teurs- GenZ et Millennials- etavecelle,
'émergence de nouvellestendancestelles
quelesvinsjeunesetaromatiques, les vins
biologiquesoul'explosionduNOLO,anon
seulement transformé le marché maisaussi
notre rapportauvin (laconsommation

occasionnelle ou fractionnée en fait partie).

Nousdevonsapporter une réponse a
toutcela. L'innovation estla clé quinous
permetd'aller plusloin et de renforcer
notre engagementenverslaqualité etle
leadership technologique. C'estlaque
lacréativitéjoue unrole essentiel. Elle
apporte un regard nouveau, mémesur ce
que nous connaissons déja parfaitement, et
elle consiste souventatrouver de nouvelles
combinaisons, de nouveauxliensetde
nouvelles possibilitésa partir de quelque

chose quinousest familier. C'estainsiqu'est
né Helix® un bouchon technique twist &
popenmicrogranulésde liege, qui conserve
donctouteslesqualités de ce matériau
unique etredéfinitlesregles dujeu, révolu-
tionnantle monde del'emballage.
Helix®apporte un nouveau twist:il
conservel'expérience d'ouverture simple
etintuitive —ilsuffitde tourner etd'ouvrir,
pasbesoinde tire-bouchon - touten
étantencore pluspolyvalent puisqu’il est
désormaisadapté atouteslesbouteilles
avecungoulotde 18,5mm (modele
CETIE).1lcombine les caractéristiques
uniquesduliege avecle coté pratique et
commode, un design exclusif qui permet
une ouverture facile et magique. En outre,
ilse distingue parsadurabilité inhérente
(fabriqué enliege, recyclable et ré utili-
sable) etses performancessupérieures,
comparablesacellesd'autresbouchons
techniques, touten préservantl'ardbme etla
saveur duvin. Helix®fait progresser le liege,
entotale adéquation avec notre mission,
etrenforce notre objectif de continuer
aévoluer, d’offrir dessolutions quinon
seulementrépondentauxdemandesdu
marché, maislesanticipent constamment,
sansnégliger ce quirendle bouchonen
liege unique:ladurabilité etlapréser-
vationdesarémeset dessaveursdesvins

- parce que touslesvinssont différentset
que pour chaque vin, il existe un bouchon.
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Helix®: un nouveau
twist dans 'expérience
duvin &

L'emblématique Helix®, le bouchon
quiarévolutionné l'expérience du
vinen 2013, est de retour, encore
plus pratique et polyvalent.
Alliant tradition et innovation,
laversion 2.0 combine
les caractéristiques du
liege aveclacommodité
moderne ets’adapte
désormaisatoutesles
bouteillesavecun
goulotde 18,5 mm.
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En2013,le Helix® original achangé
ajamaisle monde de'emballage en
permettantd’ouvrir une bouteille
sanstire-bouchon. Aujourd'hui,
Amorim Corkinnove anouveauen
présentant une versionaméliorée de ce
bouchon révolutionnaire, encore plus
attrayante et polyvalente, puisqu'elle
s'adapte atouteslesbouteilles
dotéesd'ungoulotde 18,5 mm.

Parfait pour les vinsfrais de tousles
jours, Helix®2.0 alliel'élégance duliege
naturel alacommodité d'une solution
moderne qui permet de refermerla
bouteille en quelquessecondes, de
'ouvriretdelafermertouten préservant
laqualité etlafraicheur duvin. Cesatouts
séduisent particulierementlesjeunes
générationsetlesmarchésoul'accessi-
bilité etlafacilité d'utilisation sont des
facteurscléspourle choix duproduit.

«Helix® est parfait
pourlesvins
frais de tousles
jours et séduit
particulierement
lesnouvelles
generations et
les marchésou
I'accessibilité et la
facilité d'utilisation
sont desfacteurs
décisifs pourle
choix du produit. »

Polyvalent
etpratique

Le plusgrand avantage de Helix®

réside sansaucun doute dansson
extréme commodité etsa facilité d'uti-
lisation. Une fois ouverte, labouteille
peutétre refermée, ce qui permetde
maintenir lastabilité duvin, d'éviter
toutgaspillage et de lastockeren
position horizontale sansrisque de fuite
nid'altération du contenu. Unsimple
twist permetd'apprécierle vinaufil
dutemps, sans hate ni contrainte.
Comme l'explique Crisostomo Ferreira,
chefde produit pourlesvinstranquilles
chez Amorim Cork et]'un des mentors
de Helix®,'esprit révolutionnaire dela
version originale demeure, maisavecun
éventail d'utilisations pluslarge:
«Aujourd'hui, le défiestle méme:
commodité, attractivité, durabilité et
premiumisation. Tout celasansavoir
besoin d'une bouteille spécifique; en
d'autrestermes, nous pouvons|'utiliser
danslesbouteillesstandard », affirme-t-il.

Unbouchon
de son temps

Véritable bouftée d'air fraisdansle monde de
l'emballage, cette nouvelle version de Helix®
suitlestendances.Idéal pourlesvinsjeunes,
aromatiques, biologiques et NOLO (vins
sansalcool ouafaible teneur enalcool), le
bouchon Helix®allielameilleure traditionde
l'expérience duvinalacommodité destemps
modernes, ce quile rend particulierement
attrayant pour lesnouvellesgénérations

de consommateurs—lagénérationZetles
Millennials— quirecherchentdessolutions
pratiquesetdurables. Tout celan'est possible
que parce que Helix®est fabriqué enliege:
ila été congu pour offrir une fermeture
sousvide permettant une pénétration
d'oxygene optimisée et garantissantla
stabilité duvinapreslamise enbouteille.
Développé et produit exclusivement

par Amorim Cork, le nouveaubouchon
Helix®bénéficie deladerniere

technologie anti-TCA et estsoumis
adestraitements préventifs (ROSA®
etautres)ainsiqu'auntriélectronique.
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Un game changer
recompense

Enplusde dixans, ce bouchon tout-terrain
s'estvendua 50 millionsd'exemplaires.
Adapté an'importe quelle bouteille, il
gagne duterrainsurlesmarchésémergents,
notammentauprés desjeunes consom-
mateurs. Dans des pays comme la France
etle Royaume-Uni, il estlasolution
alternative préférée devantlescapsules
etle TetraPak.Fidelealatraditiondu
liege, Helix®s'affirme également comme
un game changerdansl'industrie.lla
obtenuplusieursrécompensestellesque
le prix Innovacion Tecnologicaausalon
de Saragosse, les Oscarsde l'emballage
enFrance etenltalie, le prix Innovation
Award Challenge Lucio Mastro Berardino
de SIMEI (Italie), le prix Marketing Meios
e Publicidade (Portugal) etle Grand Prix
del'innovation, Dionysud (France).
Apportantunnouveau twistaumonde du
vin, Helix®allie esthétique et fonction-
nalité dansune solution pratique, durable
et élégante, concue pour les consom-
mateursmodernes. Bien plusqu'un
simplebouchonenliege, Helix®estle
débutd'une expérience renouvelée
depurplaisiret de liberté totale.
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Corticeira Amorim
conserve sa position de
leader des entreprises
ayant lameilleure
réputation au Portugal

Lentreprise occupe a nouveau la premiere place du classement
Merco Companiesand Leaders dansla catégorie « Industrie ».

Pourlacinquieme année consécutive,
Corticeira Amorimestarrivée en téte du
célebre classement relatifalaréputation
desentreprises de Merco (moniteur
deréputation d'entreprise) dansla
catégorie « Industrie », consolidant ainsi
sapositiondeleader parmilesentreprises
les plusimportantes du Portugal.
Lesrésultatsdel'étude, quirécompense
chaqueannéeles100 entreprisesjouissant
delameilleure réputationau Portugal,
ontétérévélésenoctobre dernier
lorsd'une cérémonie a Lisbonne.
Corticeira Amorim, quis’étaitdéja
distinguée dansle classement ESG de
Merco en 2024, aune nouvelle fois été
reconnue pour lesbonnes pratiques quiont
forgé saréputation, notamment dansles
domainesde ladurabilité et de latransition
énergétique, del'innovation technologique
etindustrielle,delaréputationinterne
etdelagestiondestalents, del'éthique,
delagouvernance etdelatransparence.
Pour cette 6¢édition de 'étude, Merco
acompté surlaparticipation de 288
directeursde grandesentreprises, 45
analystesfinanciers, 31journalistes d'infor-
mation économique, 41 professeursd'uni-

versité dansle domaine des affaires, 40
dirigeantsd'ONG, 40leaderssyndicaux,
40 dirigeantsd’associations de consom-
mateurs, 31 membres dugouver-
nement, 41 social media managerset
2000 citoyens (Merco Société).

Transparence,
indépendance
etrigueur

Merco Empresas Portugal 2025 estle
résultatd'une analyse exhaustive et
détaillée basée sur2 627 enquétes,

6 évaluations et 16 sourcesd'infor-
mation. Laméthodologie d'évaluation

estvérifiée de maniere indépendante par

KPMG, conformémentalanorme ISAE
3000, ce quigarantit rigueur et trans-
parence toutaulongdu processus.
Outrel'entreprise, Anténio Amorim,

présidentet PDG de Corticeira Amorim,

aété une nouvelle foishonoré comme
I'un desdirigeantsles plusréputésdu

Portugal. Cette distinction reconnait
leleadership solide et inspirant qui
aguidél'entrepriseaufildesans.
Mercoestl'undesclassementsde
réputation d’entreprise les plus prestigieux
aumonde. Créé en1999, il est une référence
en Amériquelatine eten Europe.’éva-
luation est basée sur une méthodologie
multipartite composée de 6 évaluations
etde plusde 20 sourcesd'information, qui
recueille lesavisde plusde 2300 parti-
cipants,dontdes cadres, desanalystes
financiers, desjournalistes, desreprésen-
tantsd'ONG et des consommateurs.

I EMPRESA
COM MELHOR
me rc O REPUTACAO

DO SEU SETOR

PORTUGAL 2025
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TUMO arrive a Porto
pour préparer les

jeunes al'avenir

Entant que mécene, Corticeira Amorim s'engage a faire de
I'éducation un moteur de changement, en donnant a des milliers
de jeunesun acces gratuit a un projet transformateur quistimule
la curiosité, 'esprit critique et le lien entre la technologie

etla créativité.

Apres Lisbonne et Coimbra, le projet
international d'enseignementinclusifet
innovant TUMO, dont Corticeira Amorim
estl'undespartenaires fondateurs, est
maintenantaPorto. Destiné auxjeunes
de12al18ans, TUMO estun projet gratuit
etinternationalement reconnuquioffre
unapprentissage complémentaire a
I'éducation formelle, en se concentrantsur
huitdomainesde compétencestechno-
logiques et créatives. Axé surl'auto-ap-
prentissage et desateliersbaséssur des
projets concrets, ce modele pédagogique
permetauxjeunesdestimulerleurs
compétencessociales et techniques,
enassociant créativité et technologie et
enrenforcantleur confiance en eux.
«TUMO est plus qu'un espace d'appren-
tissage, il est une véritable opportunité de

transformation pour des milliersde jeunes.

Envenant a Porto, nousrenforconsnotre
engagementen faveur d'une éducation
accessible, créative et efficace », souligne
Pedro Santa Clara, professeur titulaire a
I'école NovaSBE, fondateur de 42 Lisboa
et42Porto,etmentor du projet TUMO
au Portugal. « Noussavons, grace al'expé-
rience de Lisbonne etde Coimbra, que ce
programme peut changerlafagon dont
lesjeunesse pergoivent et envisagentleur
avenir. Ici, ilsse découvrent destalents,
gagnenten confiance et développentles
bonsoutils pour vivre dansun monde

en constante évolution »,souligne-t-il.

A Porto, le centre TUMO peutaccueillir

1000jeunes, quiontlapossibilité de
choisirlesdomaines qu'ils préferent et

de composerle programme aleur rythme,
enparticipant chaque semaine ades
activitésen présentiel, disponibles dans
différents créneauxhoraires. Afinde
renforcer laproximité dugroupe avecla
communauté etson engagementdans
laformation desnouvellesgénérations,
I'inscriptiona été ouverte aux enfants
desemployésde Corticeira Amorim.
Alliant créativité et technologie, les
domainesd'apprentissage mettentl'accent
surle développement descompétences

STEAM (Science, Technology, Engineering,
Arts, Maths). ATUMO Porto, huit
domainessont proposés, ce qui permet
detoucherdesétudiantsayantdesintéréts
différents:animation, développement
dejeux, programmation, photographie,
musique, conception graphique, cinémaet
robotique. Promouvantladiversité sociale
etl'inclusion, accueillanttouslesjeunes
quelquesoitleur milieusocial, économique
ou éducatif, TUMO Porto estun lieu ou les
jeunessontencouragésacréer etacroire
grdce aunapprentissage passionnant
quifavoriselestalentsetlesréves.

Y
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Le batiment Poids du
Foin réinventé, avecle
liege afleur de peau

En Suisse, un batiment historique a été transformé en café-restaurant
dansle cadre d'un projet réalisé par Nomad Architects quiintegre
lasolution Amorim MD Facade®d'Amorim Cork Solutions.

©Rémy Gindroz

Apresplusd'unande rénovation,le
pittoresque batiment Poids du Foin, classé
monument historique a Vevey, en Suisse,
aretrouvé une nouvellejeunesse grice a
un projet de Baptiste Berrut,de Nomad
Architects, ouleliege — résolument visible
dansunetresbelle solution basée surle
produit Amorim MD Facade® - crée un
intérieur contemporain et élégant.
Construiten 1837, le batiment était utilisé
pour peserlesbottes de foin transportées
dansdeswagons,d'ousonnomde Poidsdu
Foin. Aucours du processus de rénovation,
le batiment historique, désormais
réinventé, a été transformé en centre
culturel quiaccueille deux expositions
photographiquesen pleinairdocumentant

I'histoire du batiment, en utilisant les

barrieresde construction comme support.

Dans ce projet, Baptiste Berrut, architecte
passionné de voyages, acherché a
combiner patrimoine, culture et
durabilité, en choisissantle liege pour
recouvrirl'ensemble del'intérieur du
projet. « Noussommes tressatisfaits du
produitetdurésultat. Le liege a été essen-
tiellement choisi pour ses propriétés
acoustiquesetsadurabilité, etaussien
raisondel'atmosphere générale que
nousvoulions créer dansl'espace »,
résume Berrut. Larénovation préserve
l'identité dubatimentd'origine touten
ajoutant une atmosphere moderne carac-
térisée par!l'utilisation de matériaux

naturelsetune esthétique accueillante.
Alintérieur, leliege estal'honneur grace
auproduit MD Facade®, appliqué dansun
motifondulé (Wave L2),semblable a des
nidsd'abeilles, qui enveloppe I'ensemble
dubatimentenluiapportant texture,
mouvementetpersonnalité. Outrel'impact
visuel, le systeme offre des performances
techniquesélevées, avec desavantages
thermiquesetacoustiques, et peut étre
appliquéal'intérieur commeal’extérieur.
Encore un exemple pertinent de lafacon
dontleliege sublime etenrichit!'archi-
tecture etle design d'intérieur, cette
foisdansun batimentemblématique,
réinventé grice aun matériaudurable,
pérenne etde grande valeur esthétique.
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Au coeur de l’art
duliege avec
[Laura Donadoni

Linfluenceuse et spécialiste en vinitalienne s'est rendue
au Portugal pour découvrir la suberaie et mieux connaitre
Corticeira Amorim.

LauraDonadoniestune référence incon-
tournabledumondeduvinetdela
communicationitalienne.Journaliste,
sommeliere réputée, auteure et
enseignante en cenologie dansde grandes
universités, elle allie sa passion pourle

vin etlagastronomie aunsolide parcours
universitaire, avec un doctoratensciences
delacommunication. Del'ltalie aux
Etats-Unis, puisdansle monde entier,
LauraDonadoniaconquis, atraversla
plateforme numérique The Italian Wine
Girl(nomsouslequelelle est connue),
lemonde duvingrace ason charisme,
asesconnaissances etasacuriosité.
Linfluenceuse etspécialiste en vin
italienne s'est rendue au Portugal pour
plonger danslasuberaie et mieux connaitre
Corticeira Amorim. Cette expérience,
évoquée danslasérie « The Guardians of
Cork»,atransformé sa perception duliege,
enluirévélantle lien profond qui existe
entre laforét, le chéne-liege etle bouchon
enliege.Ladécouverte de cet écosysteme
unique, réservoir de biodiversité et pilier
delaviticulture, achangé sa perception.
Lebouchonenliege n'est passeulement
le meilleur obturateur pourle vin, il est
aussi un puissantsymbole de tradition, de
régénération etde respectdelanature.
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Quel est votre premier souvenir du liege ?
Mon premier souvenirlié aubouchon
estassocié auvin, bienavantquejene
commence atravailler dans ce secteur.

Je me souviens dubruitd'une bouteille
quel'onouvre atable, en famille, ce petit
geste intemporel quimarque le début
d'unmoment partagé. Al'époque, je ne
voyais pasleliege comme un matériau
ayant une histoire, un paysage ouune
culture. Il faisait simplement partie du
rituelduvin. Cen'estque plustard quej'ai
commencé acomprendre saprofondeur.

Qu'est-ce qui vous a le plus surprise
lors de ce voyage que vous avez
réalisé au Portugal pour vous
immerger dans le monde du liege ?
C'estlasensation de maitrise discrete
qu'implique I'écorcage.Je m'attendais
aun processus technique, maisj'ai
découvertune chorégraphie ancestrale.
Le travail se faitensilence, al'aube, avec
unrespect quasisacré pourlesarbres.
Jen'étais pas préparée auntel niveaude
patience, de précision etd"humilité. Il
s'agitdavantage d'un héritage culturel que
del'extractiond'une matiére premiere.

«Jen'etaispas
préparée auntel
niveau de patience,
de précision et
d'humilité. [1s'agit
davantage d'un
héritage culturel
que de l'extraction
d'une matiere
premiere ».

Comment la visite de la suberaie a-t-elle
modifié votre perception du liege ?
Lavisite delasuberaie m'afait réaliser
queleliege n'est pasun produit mais

un écosysteme. Explorer ce paysage a

tout changé. On comprend que chaque
bouchon commence desdécennies
auparavantetqu'’il estfaconné parle climat,
labiodiversité etlagestion humaine. Cela
achangé mafacon de voirle bouchon, qui
passed'unobjetauncycledevie,etd'un
élémenttechnique duvinaune forme
deresponsabilité environnementale.

En tant que spécialiste en vin ayant eu
acces a une expérience différente et
plus approfondie du liege, que souli-
gneriez-vous a propos de larelation
symbiotique entre le vin et le liege ?
Comment votre regard sur le liege

a-t-il changé depuis votre collabo-
ration avec Corticeira Amorim ?
Lasymbiose entre le vinetle liege vabien
au-deladelagestiondelapénétration
d'oxygene oudupotentiel de garde. C'est
une question de continuité. Le vinetle
liege sontdes expressions agricoles qui
dépendentdutemps,durespectdela
nature et de lasensibilité humaine.

Apres cette expérience au Portugal,

je considere le liege moins comme un
obturateur et pluscomme une extension du
terroir. [l porte enluisa propre géographie,
son propre rythme. Cette compréhension
aapprofondilafacondontje parle duvin
etdutravailinvisible quile protege.

Sivous deviez choisir un seul avantage
ou une seule caractéristique des
bouchons en liege, quel serait-il ?
Sonhumanité. Le liege estimparfaitde
laplusbelle maniére quisoit: naturel,
unique,jamaisidentique. llnousrappelle
quele vinn'est pasun produitindustriel,
maisun étre vivant quirespire a travers
quelque chose de toutaussi vivant.

Vous étes journaliste et communi-
catrice. A ce titre, ressentez-vous

une responsabilité accrue en tant

que « gardienne duliege » ?

Je me senstenue de protégerlessubtilités.
Dansun monde obsédé parlacommodité
etlesraccourcis, il estfacile d'oublier
lachaine longue et fragile quise cache
derriere desmatériaux naturelscommele
liege. Monrole n'est pasde le promouvoir,
maisdedirelavérité sur ce quej'aivu:
unsysteme durable, un paysage culturel
etuntravail qui mérite d'étre compris
avantd'étrejugé. Sicelafaitde moiune
«gardienne», c'estsimplement parce que
leshistoiressont]'undesraresmoyens

de protéger ce qui estimportant.

Voir les épisodes de
« The Guardians of Cork »
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Le tirage-licge :

une tradition qui
ade I'avenir

Le retour en force du tirage-liege, qui garantit une
maturation parfaite des grands vins mousseux,
représente I'harmonie parfaite entre tradition et science.

A chaque étape del'évolution duvin, le
bouchon enliege estaujourd'huireconnu
comme un outil cenologique d'excellence,
unallié irremplagable desgrands vins
dumonde. C'est pourquoiles meilleurs
cenologuesetlescaveslesplusréputées
reviennentau tirage sousliege.
Duchampagne aux vins mousseux
prestigieux, lesexpertssontunanimes
etlasciencele prouve:leliege augmente
le potentiel des vinsetgarantitun
processus de maturation incompara-
blementsupérieur. Fraicheur,jovialité,
complexité aromatique, effervescence
parfaite avecdesbullesplusfinesetplus
tendues, voilaquelques-unesdes carac-
téristiquesrévélées parlesvinssoumisala
méthode du tirage-liege,auterme d'une
maturationaussi complexe que passion-
nante qui exige patience et dévouement
et culmine dansune explosion de magie.
Lasupériorité de laméthode tradition-
nelle n'estpasune impression:c'estun
fait, etlesmeilleursbouchonsde tirage
dumonde ensontlapreuve vivante.

Une maturation
optimale

Lancé par Amorim Cork en 2016 apres
huitannéesde recherche en collabo-
ration avec certaines des meilleures
cavesdumonde, Spark Top IINDtech®
Tirage a été spécialement congu pour
garantir un processus de maturation
parfait. Capable de supporterdes
pressionsélevéesallantjusqu'alO Bar,
ilallie performance mécanique, chimie
parfaite et haute qualité sensorielle.
Doté de deuxrondellesde liege naturel
en contactavecle vin,ce bouchona

été créé pour garantir une maturation
surliesstre au fil desans (sanslimite).
Ernesto Pereira, chefde produit pour
les vins mousseux chez Amorim Cork,
aaccompagné le processus de dévelop-
pement desbouchonsde tirage depuis
le début,en 2009, etse souvientdu
travail collaboratifal’origine de ce
produit révolutionnaire: « Le défiétait
double:préserverlegaz(CO,) et créer
unbouchon quine provoque pasde
déviationsorganoleptiques.lladonc
fallutoutrepenser. Ce travailaimpliqué
le secteur forestier et Champcork
(I'unité qui produitlesbouchons
pourlesvinseffervescents) dansun
travail commun. C'est ainsi qu’estné
lebouchonde tirage d’Amorim ».

Leretour
duliege

«Levinabesoinde temps»,souligne
Ernesto Pereira. Le processus exige
patience etsavoir-faire, etle bouchonen
liege —d'abord comme bouchon de tirage
puiscomme bouchon définitif—joue un
role fondamental. Aufinal, ce processus
portesesfruitsetaboutitadesvins élégants
etpleinsde personnalité, quiatteignent
leur splendeur maximale grice auliege.
«Notre objectifest que chaque producteur
puisse créer desvinsayantleur propre
identité, ancrésdansleur terroir et faconnés
parlescenologues », ajoute Ernesto Pereira.
«Lebouchonenliege apporte effecti-
vementde lafraicheur, de lacomplexité,
ilélevele vinaunniveauquelacapsule

ne pourrajamais offrir», conclut-il.

Cette diftérence, expérimentée surle
terrain, estscientifiquement prouvée.
Desétudes menéesen collaboration
avecdesdizainesde producteursde
vinsmousseux sur plusieursannées
révelentlascience al’appuidubouchon
enliege:le tirage-liege tend a oftrir

un profilsensoriel distinct, généra-

lement moins oxydatif que celui obtenu
avecdescapsulesmétalliques.
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Lascience explique

Francisco Campos, responsable R&D
pourle segmentdes vins mousseux chez
Amorim Cork,souligne les différences:
«Lecomportement de'oxygene dansune
capsule estcompletementdifférentde
celuidansunbouchonenliege. Dansle
casdelacapsule,lapénétration d'oxygene
estune courbe ascendante quine s'arréte
jamais. Avecle bouchon,lacourbese
stabilise apreésun certain temps et seule
une quantité microscopique d'oxygene
peut pénétrer. End'autres termes, au bout
d'unmoment, lacapsule va permettre au
vindes'oxyder etde brunir,au point que
I'onpeut voir ce phénomene al'ceilnu».
Encomparantlesbouchonsenliege etles
capsulesmétalliques, on constate qu'apres
24 moisd’élevage, les vinssoumisau
tirage-liege présentent une plusgrande
intensité et qualité aromatiques, avec
moinsd’amertume, plusd'ardmesfruités
etmoinsd'oxydation. Labulle est plus

fine, la palette aromatique pluslarge, etles
déviations organoleptiquessont couvertes
gracealatechnologie NDtech®. Lorsd'un
séminaire technique organisé en 2024 par
Amorim France en Champagne, quiaréuni
68 professionnelsde larégion, destests
organoleptiquesal'aveugle ont été réalisés
pour comparerle bouchonde tiragea2
rondellesd’Amorimetlacapsule métallique.
Lesconclusions étaient claires: apres
seulement15moisd’élevage, 78 % des partici-
pantsont préféré lesvinsayantsubiun tirage-
liege, soulignantleursupériorité entermesde
profilaromatique etde sensationenbouche.
Francisco Camposdétaille lachimie fine
qu'ilextraitde chaque étude etexplique

le raisonnementscientifique alabase des
différencesconstatées. Le bouchon de tirage
enliege estun outil cenologique qui, associé
ausavoir-faire etal'expérience, permet
achaque vind’atteindre son expression
maximale et d’exprimer une person-

nalité unique, fagonnée parles cenologues
apartir de ce que lanature apporte.

Desvins mousseux
d'excellence

Historiquement, le bindme bouteille
enverre-bouchon enliege est associé
alaproduction de vins mousseux,
enparticulier ceuxdelarégionde
Champagne. Pendant dessiecles, le
tirage — étape de laseconde fermen-
tation enbouteilleau coursde laquelle
seforme le dioxyde de carbone etse
développentles composésaromatiques
complexes —a été exclusivement
réalisé avecdesbouchonsenliege.
Aveclamécanisation de nombreux
processus, lacapsule métallique a

gagné duterrain. Cependant, on assiste
aujourd'huiaunretourautirage avec
desbouchonsenliege, une solution
soutenue parles meilleurs producteurs
mondiaux de vinseffervescents:dela
France al'ltalie, de 'Espagne al'Afrique
duSud, sansoublierle Portugal.

Marta Lourencgo, cenologue des caves
portugaises de Murganheira, confirme:
«Nousavonstesté 300 bouteilles
avecdesbouchonsde tirage. Pendant
un certain temps, nous n'avons pas
constaté de grandes différences.
Auboutdeseptans,nousavonsa
nouveaudégusté lesvinset ce futune
surprise, nousavons été totalement
séduits».L'oenologue des caves
portugaises, outouslesvinssontissusde
l'agriculture biologique, souligne le rdle
importantdubouchondetirage pourles
vinsd’élevage. Un méme vin, dansles
mémes conditions de température,
avec une humidité constante, évolue

de maniere totalement différente
selonlaméthode de tirage utilisée.
«Ladifférence estabyssale. Auboutde
dixans, le vin mousseux quiaun bouchon
detirage enliege présente une fraicheur,
unejovialité quidonnentl'impression
qu’iladeuxans. C'estincroyable.
Enplusde touteslescomposantes
aromatiquesque leliege apporte ».
Gréaceadesinnovationstellesquela
technologie NDtech®etal'expertise
cenologique, le bouchon de tirage
devientun véritable outil qui valorise
l'identité de chaque vin etrespecte la
nature quil'inspire. Le liege conserve
ainsisaplace de choixdanslaproduction
desgrandsvinsmousseuxets'affirme
comme unsymbole de qualité, d'authen-
ticité et de passion pour le vin.
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Re-Cortiza promeut

le recyclage des

bouchons en Galice

Un projet pionnier de lamairie de Redondela allie durabilité
environnementale et inclusion sociale, en partenariat avec
I'association espagnole de santé mentale Lenda et Amorim Cork.

Lancée parleservice Environnement
delamairie de Redondela, en Galice,
Re-Cortiza estune campagne pionniere
quidonneraune nouvelle vie aux
bouchonsenliege delaville etauraun
impactpositifsurlacommunauté en
impliquantles usagers du centre de réhabi-
litation psychosociale et profession-

nelle del'association Lenda, dansle cadre
d’uneinitiative d'inclusionsociale.
Lamunicipalité alancé le défien encoura-
geantles établissements hoteliers, lesbars
etlesrestaurantsde Redondelaaparticiper
acette campagne qui consiste agarderles
bouchonsapres'ouverture desbouteilles,
ce qui évite le gaspillage de ce matériau

précieuxetrecyclable qu’estle liege.
Lesbouchonsenliege sont collectés,
stockés dans des conteneursspécifiques,
puisenvoyésa Amorim Cork Solutions,
ouilssonttransformésen granulés pour
diversesapplicationsabase de liege,
allantdel'isolation et desrevétements
auxarticlesde sport,aux chaussures,
auxobjetsde design etaux
composantsindustriels.

Alinstar d'autres projets de recyclage
desbouchonsenliege développésen
partenariatavec Corticeira Amorim,
telsque Cork Collective a New York et
EticoenItalie, Re-Cortiza comporte
unvolet responsabilité sociale, qui

démultiplie l'impact positif de l'initiative.

En Galice, lesbouchonsen liege usagés
sontcollectés par desmembresde I'asso-
ciation Lenda, quifavorise l'inclusion,
l'intégrationsociale etlacoopération.
Comme le souligne lamunicipalité, cette
initiative, au bénéfice de tous, promeut
1'économie circulaire etla conscience
écologique et renforce lacommunauté.
Lapreuve que les petits gestes etla colla-
boration peuvent faire la différence.
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Le liege au cceur
de l'architecture

régénérative débattu
par SHIFT 2025

Organisé par Casada Arquitectura, le 3¢séminaire sur
l'architecture etla durabilité encourage a repenser les matériaux
utilisés, les espaces congus et les villes de demain, dansle cadre
d'un événement qui comprenait une visite a Corticeira Amorim.

Latroisieme édition duséminaire SHIFT -
Architecture et durabilité amarqué
larentrée dela Casada Arquitectura,
aMatosinhos, réunissant professionnels,
étudiants et communautés pour réfléchir
acertainesdes questionsles plusurgentes
auxquellesladiscipline etla pratique de
I'architecture sont confrontéesaujourd'hui.
Entant que mécene de cette organisation
abutnon lucratif dédiée alapromotionde
'architecture, Corticeira Amorimasoutenu
l'initiative, contribuant ainsi a mieux faire
connaitre le liege, un matériau renouve-
lable auxinnombrables possibilitéset un
allié de poids dans cette transition verte.
Organisé parJosé Pedro Sousaautour du
theme « The Positive Turn : Materiais,
Edificiose Cidades paraum Futuro Regene-
rativo » (Matériaux, bAtiments et villes
pourunavenir régénératif), le séminaire
internationalaréunidesarchitecteset
deschercheursde renommée mondiale,
dont Carlo Ratti (MIT / Biennale de Venise
2025),Joao Albuquerque (BIG) et Susanne
Brorson (Studio Brorson), ainsi que d'autres
spécialistes nationaux et internationaux.
Dansle cadre de cette initiative, Corticeira
Amorimaaccueilliun groupe d'étudiants
etde conférenciersinvitésdanslesinstal-
lations d’Amorim Cork Solutions pour

une visite technique quileurapermis

d'avoirun contactdirectavecdes
solutionstangiblesetréellesrépondant
aubesoinurgentde régénération urbaine.
Lasessionaprésenté le vaste porte-
feuille de solutions de construction,
d'isolation et de revétements de sol, offrant
unapergu plusdétaillé de lamaniere
dontle liege naturel et renouvelable

allie haute performance etinnovation
durable pour répondre aux défisarchi-
tecturauxles plusurgentsd'aujourd'hui.
Promu par Casada Arquitectura,

le programme SHIFT est une plateforme
d'inspiration, de rencontre et d'action.
Danssatroisieme édition, articulée autour
de troisaxes (matériaux, batimentset
villes), SHIFT 2025 aaffirmé lanécessité de
développer une architecture quirestitue
plusqu'elle ne consomme, mise sur les
ressources biologiquesetrécupéréeset
transforme le secteur de la construction,
responsable d'environ 40 % des émissions
mondialesde carbone, en un moteur
derégénération del'environnement.
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[sokinetic:le centre
e rééducation pour

footballeurs mise

sur le liege

Tirant partides
caracteristiques
uniques dumatériau,
l'architecte
Giacomo Della
Villaachoisile
revétement de

sol Cork Inspire
d'’Amorim Cork
Solutions pourle
nouveau centre
[sokinetic de Milan.

Certainsdes meilleursjoueursdu

monde préviennent lesblessureset
serétablissentdanslescentresde
rééducation de haut niveau Isokinetic.
Comme eux, le liege fait preuve d’'une
résilience extréme. Mais ce matériaua
été choisipourle tout nouveau centre
Isokineticde Milan pour d'autresraisons,
notammentsarésistance aufeu (le centre
estsitué dansungrand immeuble au
centre delaville),sa capacité d'absorption
deschocset, biensir, sadurabilité.

Le centre Isokinetic de Milan est récent,

mais!'histoire del'entreprise remonte a
1987, lorsque le Dr. Stefano Della Villa,
fondateur delachaine, ouvre le premier
centre de rééducation pour sportifsdans
laville de Bologne. Formé aux Etats-Unis,
ily découvrel'isocinétisme, une méthode
derééducation basée sur desmouvements
musculairesavitesse constante, quelle
quesoitlaforce appliquée. Deretouren
Europe, ilserend compte quele vieux
continentestadesannées-lumiére

de ce quise faital'étranger.[ldécide alors
d'acquérirlatechnologie américaine

etouvre le premier centre, en partant
dezéro,avecson frere Giacomo,
architecte chargé desprojets.

Avecll centresde rééducation certifiés par
laFIFA, laplupartenltalie, ainsique des
unitésaLondreseten Grece, Isokinetic
dispose d'un centre de recherche de
référence quirenforce son engagement
danslascience dumouvement. Comme
l'explique Giacomo Della Villa, «la
mission est claire :aider les sportifs
aprévenirlesblessuresgraves, tanta
l'entrainement qu'en compétition ».
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Confort
etsécurite

Dansle nouveau centre de Milan, le choix
dutypederevétementdesols'estavéré
crucial eta été faitavecle plusgrand soin:
«Laprincipale raisonaété le caractere
naturel dumatériau-ilesthypoaller-
génique, facile anettoyer etdurable.
Ensuite, nousvoulions offrir anos clients
un confort quileur donnelasensation
d'étre comme chezeux.Nousne voulions
pasutiliserlesrevétementsquel'on
trouve habituellement danslesgrands
centres commerciaux, mais plutdt unsol
quisoit chaleureux. Ce revétement est
agréable autoucher,douxméme avec
desbaskets ou piedsnus, et c'est quelque
chose quel'onressentimmeédiatement ».
Quelquesmoisapresl'ouverture,
'expérience des utilisateursne laisse
aucundoute. C'étaitle bon choix: «Ils
ressententle confort, laqualité des
matériaux, et se rendent compte que
toutaété concudanslesmoindres
détails. Nous pensons que le revétement
desolaunimpactdirectsurl'expé-
rience de rééducation caril favorise

le bien-étre, lasécurité etlasensation

de chaleur, ce qui estfondamental
pourlaréussite dutraitement »,

affirme Giacomo Della Villa.

Unimpact positif

L'une des caractéristiquesdunouveau
centre estl'alliance durabilité et
innovation, un pointcommunavecle
liege. Dansla Green Room, lesséances
d'entrainement sontsimuléessur du
gazonartificiel. A partir de 2026, la FIFA
imposeradesrestrictionsal'utilisation
duPVCsurlesterrains, et chezIsokinetic,
onréfléchitdéjaalasolution:«Nous
sommesen train d’effectuer destests
pournousassurer que lasolution oftre
lesmeilleures performances possibles.
Silesrésultatssont positifs, le liege sera
égalementutilisé dansla Green Room ».
Dansle cadre de cette démarche versla
durabilité, le liege «aun avenir prometteur.
Pour un architecte comme moi, il peut
alleraussiloin quela créativité. Maisil est
important que le concepteur se passionne
pour le matériau: plusille connait, mieux
ilsait]'utiliser. Le liege a du potentiel
nonseulement comme revétementde
sol, maisaussidansd'autresapplica-
tionsarchitecturales et décoratives».

ISOKJNETIC
vire Y Retnn To P/aﬂ

ANNEE 42/ NUMERO 3



Poly-Monde : des
étudiants canadiens a
la découverte du liege

Dansle cadre de I'initiative menée par les étudiants, les futurs
professionnels se sont rendus a Corticeira Amorim, outils ont
exploré le potentiel duliege et découvert les valeurs d’'innovation
et de durabilité qui guident I'entreprise.

Vingt-quatre étudiants de Polytechnique avantde visiter plusieursinstallations étudiants ont pu plonger danslaréalité
Montréal,au Québec, ontvisité Corticeira  industriellesde Corticeira Amorimafin del'entreprise,comprendrelerole de
Amorimdansle cadre d'une nouvelle de partager des connaissances, ce qui Corticeira Amorimen tant que facili-
édition de Poly-Monde, une initiative qui leur apermis de suivre toute la chaine tateur d'innovation etde durabilité
emmene lesfutursingénieursatravers de transformation duliege, depuis surlesmarchésmondiaux et réaliser

le monde depuis plusde 35ansenvue l'extractionde lamatiere premiere aquelpointle liege est un matériau
d’explorerle contexte industriel mondial. jusqu'asesapplicationsdans dessecteurs durable, circulaire etinnovant, parfai-
L'initiative est congue et pilotée par telsquelaconstruction, le designetla tement capable de répondre aux

les étudiants eux-mémes, quise mobilité. Grace a cette expérience, les défisdel'industrie mondiale.

lancent dans une mission spéciale,
asavoir visiter desdizainesd'entre-
prisesdanstroissecteursclés, au
Canadaetal'étranger. Chaque année,
les pays visités sont choisis pour leur
leadership dansdessecteursindustriels
stratégiques. Parallelement, les
étudiantssont entierement respon-
sablesdel'organisation de lamission,
notammentde laplanification des
visites, de lalogistique, du financement
etdel'identité visuelle duprojet.
Enmai2025, Poly-Monde aemmené un
groupe d'étudiants en Espagne, au Portugal
etauMarocpour compléterle voletinter-
national deleur mission et comparer
laréalité industrielle du Québec, ses
pratiques etses modeles, avec ceux
d'autresrégionsdumonde. Cette
année,lamissions'est concentrée sur
lessecteursdelagestiondel'eau, des
multimédiasetde 'agriculture.
Lorsdeleur visite au Portugal, le groupe
d'étudiantsad'abord exploré lasuberaie
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Lartet]'héritage
delalevée

Une hache, une mainsire, du temps, du savoir-faire et du respect.
Enpleine harmonie aveclanature, lesleveurs se rendent dans
laforét pour extraire I'écorce du chéne-liege avec habileté et
humilité. A chaque campagne, I'extraction du liege, appelée
levée, est un exemple unique de coopération, ou'homme
etlanature se renforcent mutuellement.
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Leliege pousse del'intérieur vers
l'extérieur,apartirdel'écorce interne, et
estextraitdupied del'arbre verslacime,
encommengant par le bas, parl’«ongle »
commel'appellentlesleveurs. C'estla
méme chose dans ce métier:on commence
aubasdel'échelle,entant que «novel», et
onn'apprend pasdujouraulendemain.
L'apprentissage dure aumoinstroisans,
etcertainsdisent que cen'estqu'apresun
cycle completde neufans, autrementdit

le tempsnécessaire au chéne-liege pour
régénérerson écorce afin qu’elle puisse
étre récoltée anouveau, que I'on maitrise
vraimentl'artdelalevée et quel'on devient
un «maitre ». Lesleveursles plus expéri-
mentésassurent que danscetart complexe
quiallie fermeté et délicatesse (il faut
extraire des planchesaussigrandes que
possible maissansendommager l'arbre,

ce qui exige précaution et discernement),
onesttoujoursentraind'apprendre.
Danslaforét,ouilsarrivental’aube par
groupes de plusieurs dizainesd'hommes,
lesleveursles moins expérimentés ouvrent
grand leurs yeux. Leschénes-liegessont
desarbresmajestueux quiouvrentleurs
braspouraccueillirlalumiéere dumatin.
Ilsimpressionnent par leur envergure et
leur sérénité, etla premiere chose qu'ils
inspirent, c’estle respect. Ceux qui exercent
ce métier —1'une des professionsles mieux
rémunérées dusecteuragricole —savent
que c'estl'arbre quicommande. [l faut
observer, tester, intégrer. Comprendre
quelle estlameilleure facond'approcher
l'arbre pour qu'il«cede » le liege, autrement
qu'il permette de le détacherrelati-
vement facilement. Quiconque les voit si
déterminés, frappant!'écorce del'arbre
aunrythme cadencé,n'aaucuneidée du
degré de précision que celaimplique. Mais
ymettre trop de force peuttout gicher:
lorsque lahache frappe le bois, elle produit
unsondifférent. C'est ce qu’il faut éviter.

Voir le documentaire
complet

[Lamaitrise
delalevée

Lintroduction delatechnologie a facilité
le processus. Lamachine, développée

par Corticeira Amorim pour réaliser les
fentesdans!'écorce duchéne-liege, est
équipée d'un capteur d'humidité qui
rétractelalamelorsqu'elles'approche
delapartie enbois,lamere, évitant ainsi
deblesserl'arbre. Audébut, les travail -
leursse méfiaient de cesappareils, mais
aujourd'huiilsleur sont reconnais-

sants. Utilisée en complément du travail
manuel, lamachine facilite latache:elle
réduitle tempsd'extraction etaugmente
laproductivité (plusd'arrobes parjour).
L'art, lui, reste intact. Cette tradition
séculaire se transmet dansle bassin
méditerranéen, ou poussentles chénes-
lieges. Lesleveursles plus expérimentés
ontsouventapprisde leurs parentset
transmettent ce savoiraleursenfantset
ad'autresjeunes. Malgré ladureté etles
exigencesdumétier — «untravailqu'onne
peutpasfaire enligne », dit'un desleveurs
—lamoyenne d'4ge destravailleursavoisine
les40ans. Lesjeunesveulentapprendre,
certainsn'avaientjamais vuune hache
avant, maisilscommencent comme toutle
monde:comme empileurs, en ramassant
lesplanches quisont détachéesde chaque
arbre avant de lesempiler surle camion.
Lesleveurstravaillent par deux, chacun

munid'une hache, le seul outil utilisé dans
ce travail de précision, quisertalafoisa
faire desfentesdansl'écorceetaladécoller
enplagantle manche entre la « peau»
duliege etle tronc.Ilscommencent par
le troncet progressent verslacime avec
une échelle etse perchentsouventsurles
grosses branches pour écorcer aussi cette
partie. Aucun chéne-liege n'est oublié,
etleliege estextraitde chacund’euxavec
soinetrespect,jusqu'alafin. C'estcette
extraction quipermettraal'arbre dese
régénérer,al'écorce derepousser. Ce
processus prend dutemps:le premier
liege, appelé liege male, est récolté 25
ansapreslaplantation, puisl'extractiona
lieutouslesneufans. Cen'estqu'apartir
delatroisieme récolte qu'est extraitle
liege femelle, utilisé pourlesbouchons.
Année apresannée, toujours entre mai
etaott, chaque campagne d’écorgage
acheve un cycle pourenouvrirun
nouveau.Jadis, leshommesrestaient dans
laforét, ouilsmangeaient et dormaient.
Une cuisine improvisée étaitinstallée,
lesfemmespréparaientlesrepaset
apportaientl'eau, il yavaitméme des
bals. Aujourd'hui, certaines chosesont
changé. D'autresrestentlesmémes.
Danslamainde chaque leveur,dans
chaque geste délicat, unartanciense
renouvelle, un pacte entre le temps, le
savoir-faire etle respect delanature.
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HEARTS
of CORK

Le nouveau programme de responsabilité sociale de I'entreprise
englobe désormais toutes lesinitiatives de bénévolat et
d'impactsocial du groupe. Cristina Amorim, membre du conseil
d'administration et Chief Sustainability Officer de Corticeira
Amorim, estla premiere ambassadrice du programme.

Heartsof Cork estné deladémarchede
responsabilité sociale quele groupe a
consolidée toutaulongde son histoire -une
démarche quiest maintenantinscrite dans
son ADN et quiinspire savision de l'avenir.
C'estapartir de cet héritage, construitau
plus presdescommunautés, qu'a été créé
Hearts of Cork, un programme fondé sur
desprincipesde conviction, de solidarité
etd'engagement collectif. Lenom - Hearts
of Cork - reflete I'énergie mobilisatrice
quinaitlorsque différentes personnesse
réunissentsurun rythme commun, toutes
lesinitiatives de responsabilité sociale et
debénévolatdugroupe étant désormais
rassembléessous une identité unifiée.
Delaplantationannuelle de chénes-lieges
auprojet Floresta Comum, en passant par
le programme Green Cork etle soutiena
l'alphabétisation desenfants, entre autres
actions, nombreusessontlesinitiatives
promues par Corticeira Amorim, avec
'implication de centainesd'employés et
de partenaires, en faveur d'unavenir plus
résilient, plus cohésifet plussolidaire.
«Notre activité atoujours été liée aux
communautéslocales, créantainsi
desrelationsréciproquesdurables

etfructueuses». Comme le souligne
Cristina Amorim, «laresponsabilité etla
solidarité sontalabase de notre culture.
Heartsof Cork répond a cette recon-
naissance et élargit notre engagement,
cequinouspermetd'aller plusloinet

de créer unimpactsocial et environ-
nemental positifet durable ».

Dotée de quatre axesstratégiques (lasanté
etle bien-étre, lacitoyenneté etle soutien
social, I'environnementetlaprotection de
labiodiversité, 'éducation etle dévelop-
pement),l'initiative promeut'éthique, la
durabilité etle bien-étre collectif, en trans-
formantlasolidarité enactionsgrace ala

philanthropie d'entreprise etaubénévolat.

Sile programme Heartsof Cork estune
réponse aun €élan unificateur etsolidaire
pourlespersonnesetlaplanete,il est
aussiunappelfortalaction. Soucieuse
detransformerlesidéeseninterventions
concretesau profit descommunautés,
Corticeira Amorims'associe adesentités
crédibles et méritantes danslesdomaines
stratégiques définis pour développeret
mettre en ceuvre desactionsbénévoles
concretesayant desrésultats positifs.
Auservice delacommunauté, grace

al'énergie collective etala partici-
pationactive de milliersde bénévoles
dansune expérience enrichissante a
touspointsde vue, l'initiative Hearts
of Corkseraaussiforte quelesgensle
souhaitent. Aujourd'hui et toujours, un
coeur collectif quine cesse de battre.

« Ensemble, nous

voulonsaller plus
loinetcréerun
impactsocial
etenvironnemental
positifet durable ».

Cristina Amorim
Membre du conseil d'administration et
directrice dudéveloppement durable
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