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Helix® renace para transformar la experiencia del vino.
Enunaépocamarcadaporlaespontaneidady el valor delinstante,
Helix®se afirma como un gesto de liberacion en la forma de apreciar
el vino. Versatil y practico, se adaptaala mayoria de losmodelosde
botella y simplifica el ritual de abrir y cerrar. Un acto natural, sin
esfuerzo y sin ceremonia que preserva la frescura y el caracter del
vino. Ya sea en una copa al final de la tarde, en lo improvisado de
un picnic o lo inesperado de una celebracion, este tapon invita a
un consumo mas genuino. Una experiencia que devuelve al vinola
sencillez de los momentos que lo reclaman de una forma comoda,
sostenible y atractiva.
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Innovarsignificair siempre un paso por
delante, incluso cuando trabajamos con
unmaterialmilenario, 100 % natural y
profundamente arraigado en elmundo
delvino.Cuandotodo parece estar
inventado, el reto esaun mayor. ;Como
marcarladiferencia? ;Coémo mejorar
continuamente unasolucion que ya
esimbatible pornaturaleza? ;Cémo
reinventar eltapon de corcho?

En Corticeira Amorim,sabemos que
lainnovacion esun factor esencial para
mantener lacompetitividad y el liderazgo,
especialmente enun escenario cambiante
marcado por nuevos comportamientos
de consumo y una creciente exigencia.

Por eso, sindejar de ser fielesanuestro
compromiso conlacalidad, el rendimiento
ylasostenibilidad, estamossiempre
atentosaloqueocurre anuestroalrededor,
siguiendo de cercael pulso delsector:
escuchamosaproductoresy endlogos,
observamos tendenciasy apostamos por
unamejoracontinua capazde respondery
anticiparse alas expectativas del mercado.
Lallegada de nuevos consumidores (gen.
7y millennials) y, con ello, laaparicion
denuevastendenciascomolosvinos
jovenesyaromaticos, los vinos organicos
olaexplosionNOLO, hatransformadoel
mercadoytambiénlaformaenquenos
relacionamos con el vino (el consumo
ocasional o fraccionado esunade ellas).
Tenemos que responderatodoesto.
Ylainnovacioneslaclave que nos
permite irmasalla, reforzando nuestro
compromiso conlacalidad y el liderazgo
tecnologico. Aquiesdondela creatividad
desempenaun papel esencial. Aporta
unanuevaperspectiva, inclusoaloque
yaconocemos muy bien, yamenudo
consiste en encontrar nuevas combi-
naciones, conexionesy posibilidadesa
partir de algo que nosesfamiliar. Asinace,
precisamente, Helix®, un tapon técnico
twist & pop, hecho de microgranulado de

corcho, que porello conservatodaslas
cualidadesde este material inico y que
hareescrito lasreglas deljuego, revolu-
cionando elmundo del packaging.
Helix®llega con unnuevo twist: mantiene
laexperienciadeaperturasencillae
intuitiva (bastagirary abrir, sin necesidad
desacacorchos), perose vuelve aun

mds versatil, yaque escompatible con
todaslasbotellas con cuellode 18,5mm
(modelo CETIE). Combinalas carac-
teristicas unicasdel corcho conla
practicidad ylacomodidad conundiseno
exclusivo que permite unaaperturaficil
ymagica. Ademas, destaca por susoste-
nibilidad inherente (hecho de corcho,
reciclable y reutilizable) y surendimiento
superior, conundesempenoalaaltura

de otrostaponestécnicos, al tiempo que
mantiene laconservaciondelaromay
elsabor. Helix®1leva el corchomasalld,
totalmente en linea con nuestramision,
yrefuerza el objetivo de seguir evolucio-
nando, ofreciendo soluciones que nosolo
respondanalasexigencias del mercado,
sino que se anticipenaellas, de forma
coherente, sin descuidar lo que hace tinicos
alostaponesde corcho:lasostenibilidad
ylapreservacion delosaromasysabores
delosvinos. Porque todoslos vinosson
diferentesy para cadavino hay untapon.
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Helix®: un nuevo
twisten la experiencia
del vino '

Eliconico Helix®, el tapon que
revoluciono la experienciadel
vino en 2013, ha vuelto aun mas
practico y versatil. Combinando
tradicion e innovacion,
laversion 2.0 aunalas
caracteristicas del corcho
conlacomodidad de hoy
endiayahorase adapta
atodaslasbotellas con
uncuellode 18,5 mm.
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En 2013, el Helix® original cambié
parasiempre elmundo del packaging,
haciendo posible abrirunabotellasin
sacacorchos. Ahora, Amorim Cork ha
vueltoainnovar presentando una version
mejoradadelrevolucionario tapdn, aun
masatractivay versatil, yaqueseadaptaa
todaslasbotellas con cuellode 18,5 mm.
Perfecto paralosvinosfrescos del dia
adifa, Helix®2.0 combinalaelegancia

del corchonatural conlacomodidad
deunasolucién moderna que permite
elresellado ensegundos, abriendoy
cerrandolabotella,y manteniendo
intactasla calidad ylafrescuradel vino.
Estosatributoslo hacen especialmente
atractivo paralasgeneraciones mas
jovenesylosmercadosenlosquelaaccesi-
bilidad ylafacilidad de uso son factores
clavealahorade elegir un producto.

“Helix®es perfecto
paravinosfrescos
deldiaadiay
especialmente
atractivo para
lasnuevas
generacionesy los
mercadosenlos

que laaccesibilidad

y lafacilidad de
uso son decisivos a
lahorade elegir el
producto”.

Versatil
y practico

Lamayor ventajade Helix®es, sinduda,
suextremacomodidady facilidad de
uso. Unavezabierta, labotellapuede
volveracerrarse, manteniendola
estabilidad del vinoy evitandosu
desperdicio, y permitiendo sualmace-
namiento en posicion horizontal
sinriesgode derramesnialtera-
cionesdel contenido. Unsimple twist
permite disfrutar del vinoalolargo del
tiempo, sin prisas ni limitaciones.

Como explica Crisostomo Ferreira,
director de producto de vinos tranquilos
en Amorim Cork yuno delosmentores
de Helix®, el espiritudisruptivodela
version original se mantiene, ahoracon
unagamade usos masamplia: “Hoy el reto
eselmismo: comodidad, atractivo, soste-
nibilidad y premiumizacion. Pero sin
necesidad de unabotellaespecifica, es
decir,podemosutilizarlo enlasbotellas
estandar”, afirmaelresponsable.

Untapon
de sutiempo

Unsoplodeaire frescoenel mundo del
packaging, este Helix® renacido acompana
tendencias. Ideal paravinosjovenes,
aromdticos, orgdnicos y NOLO (vinossin
alcohol o de bajo contenido alcoholico),
eltapon Helix® combinalamejor tradicion
delaexperienciadel vino conlacomodidad
dehoyendia,loquelohace especial-
mente atractivo paralasnuevasgenera-
ciones de consumidores (generacion

Zy millennials) que buscan soluciones
précticasy sostenibles. Todo estosolo
esposible porque Helix®estahechode
corcho:hasido disenado paraofrecer un
selladoal vacio que permite unaentrada
de oxigeno optimizada, garantizandola
estabilidad delvino traselembotellado.
Desarrolladoy producido en exclusiva
por Amorim Cork, el nuevo tapon Helix®
incorporalaultimatecnologiaanti-TCA
ysesomete atratamientos preventivos
(ROSA®y otros)y sortingelectronico.
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Un game-changer
premiado

Enmadsde unadécada, este tapon
todoterreno havendido ya50 millones
de piezas. Adaptadoa cualquier botella,
ganaterreno enlosmercados emergentes
y especialmente entre los consumidores
jovenes, y enmercados como Franciay
elReino Unido eslasolucionalternativa
preferida, por delante delascapsulasyel
tetra-pack. Manteniendo vivala tradicion
del corcho, Helix®se afirmaal mismo
tiempo como un game-changerenla
industria, conquistando distinciones como
elpremio de Innovacion Tecnoldgicadela
Feriade Zaragoza, los Oscar del embalaje
en Francia e Italia, el Innovation Award
Challenge Lucio Mastro Berardino dela
SIMEI (Italia), el Prémio Marketing Meios
e Publicidade (Portugal) y el Grand Prix
del'Innovation, Dionysud (Francia).
Aportando unnuevo twistal mundo del
vino, Helix® combina estéticay funciona-
lidad en unasolucion practica, sostenible
y elegante disenada paralos consumi-
doresmodernos. Mucho mdsque un
simple tapén de corcho, Helix®esel
principio de unaexperienciarenovada,
de puro placerylibertad total.
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Corticeira Amorim
mantiene su liderazgo
entre las empresas
Con mejor reputacion
en Portugal

Laempresavolvio a ocupar el primer puesto del sector
“Industria” en el ranking Merco Empresasy Lideres.

Por quintoafio consecutivo, Corticeira
Amorim ocupael primer puestodel
prestigioso rankingde reputacion
corporativade Merco (Monitor
Empresarial de Reputagio Corporativa)
enelsector “Industria”, consoli-
dandosuposicionde liderazgo entrelas
empresas mas destacadas de Portugal.
Losresultados del estudio, que distingue
anualmente alas100 empresas con
mejor reputacion de Portugal, se dieron
aconocer el pasado mesde octubre en
unaceremoniacelebradaen Lisboa.
Corticeira Amorim, que también fue
distinguida en el ranking ESG de Merco
en 2024, vuelve aver reconocidas
lasbuenas practicas que sostienen su
reputacion, concretamente en lasareas
desostenibilidad y transicion energética,
innovacion tecnologica e industrial,
reputacioninternay gestiondel talento,
ética,gobernanzay transparencia.
Paraesta6.2edicion del estudio, Merco
hacontado conlaparticipacion de 288
directivos de grandesempresas, 45 analistas
financieros, 31 periodistas de informacion
econdmica, 41 profesores universitarios
deldreaempresarial, 40 responsables

de ONG, 40 desindicatos, 40 asocia-
cionesde consumidores, 31 miembros
del Gobierno, 41 social media managersy
2000 ciudadanos (Merco Sociedade).

Transparencia,
independencia

y rigor

Merco Empresas Portugal 2025 esel
resultado de un analisis exhaustivoy
detalladobasadoen 2627 encuestas,
seisevaluacionesy 16 fuentesde
informacion. Lametodologia de
evaluacion esverificada de formaindepen-
diente por KPMG conforme alanorma
ISAE3000,lo que garantiza el rigory
latransparenciade todo el proceso.
Ademasdel destaque empresarial, Antonio
Amorim, presidente y CEO de Corticeira
Amorim, fue distinguido unavez mas
comounodeloslideresmasreputados

de Portugal. Estadistincionreconoce
elliderazgo solido e inspirador que ha
guiadoalaempresaalolargo delosanos.

Merco esuno delosrankings de reputacion
empresarial mas prestigiosos del mundo.
Creadoen1999, esunareferenciaen
América Latinay Europa. Suevaluacion
se basaen unametodologia multistake-
holder compuesta por seis evaluaciones
ymasde 20 fuentesde informacion, que
recoge opiniones de mas de 2300 parti-
cipantes, entre ejecutivos, analistas
financieros, periodistas, represen-
tantesde ONGy consumidores.

EMPRESA
COM MELHOR
REPUTACAD
DO SEU SETOR

MEFCo

PORTUGAL 2025

ANO 42/NUMERO 3



TUMO llegaa Oporto

para capacitar a

jovenes para el futuro

Como mecenas, Corticeira Amorim apuesta por laeducacion
como motor de cambio, dando acceso gratuito a miles de jovenes
aun proyecto transformador que estimula la curiosidad, el
pensamiento critico y la conexion entre tecnologia y creatividad.

Despuésde Lisboay Coimbra, el proyecto
internacional de ensefianza TUMO llega
ahoraaOporto, y Corticeira Amorim
esuno delossociosfundadoresde

este programa pedagogicoinclusivoe
innovador. Dirigidoajovenesde entre 12
y18anos, TUMO esun proyecto gratuito
yreconocidointernacionalmente que
ofrece unaprendizaje complementarioala
ensefianza formal, centrado enocho dreas
de competenciastecnologicasy creativas.
Elmodelode ensenanza, centrado
enelautoaprendizaje y en workshops
basadosen proyectosreales, permitealos
jovenesestimular competenciassociales
y técnicas, vinculando creatividad y
tecnologia, y reforzando su confianza.
“TUMO esmas que un espaciode
aprendizaje: esunaoportunidad real de
transformacion paramiles de jovenes.
Alllegara Oporto, reforzamos nuestro
compromiso conunaeducaciénaccesible,
creativay deimpacto”, afirma Pedro
Santa Clara, profesor catedraticoenla
NovaSBE, fundador de lasescuelas 42
Lisboay 42 Porto, y mentor del proyecto
TUMO en Portugal. “Sabemos, porla
experienciade Lisboay Coimbra, cémo
este programa puede cambiar laforma
enque losjovenesse venasimismos
ysufuturo. Aquidescubren talentos,
ganan confianzay desarrollanlasherra-
mientasadecuadas paravivirenun
mundo en constante cambio”, subraya.
EnOporto, el centro TUMO tiene

capacidad paraacogeramiljovenes,

que puedenelegirlasareasque masles
gusteny confeccionar el programaasu
ritmo, participando semanalmente en
lasactividades presenciales, disponibles
endistintoshorarios. Reforzandola
cercaniaalacomunidady el compromiso
del Grupo conlaformaciéndelasnuevas
generaciones, se facilitaron matriculas
paraloshijosdelosempleadosylas
empleadasde Corticeira Amorim.
Lasareasde aprendizaje combinan
creatividad y tecnologia, y hacen hincapié
eneldesarrollodelascompetencias

STEAM (Science, Technology, Engineering,
Arts, Maths). En TUMO Porto, hay ocho
areasdisponibles, lo que permite llegar
aestudiantes condiferentesintereses:
Animacion, Desarrollo de juegos, Progra-
macion, Fotografia, Musica, Disefio
grafico, Cine y Robética. Promoviendola
diversidad social ylainclusion,dandola
bienvenidaatodoslosjovenes,indepen-
dientemente de su origensocial,
econdmico o escolar, TUMO Porto es
unlugar dondese animaalosjovenesa
creary creer,apartirde unaprendizaje
estimulante que fomentatalentos y suefios.

»w
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Poids du Foin

reinventado, con el
corcho aflor de piel

Un edificio historico de Suiza se transforma en una cafeteria-
restaurante, en un proyecto de Nomad Architects que integra
la solucion Amorim MD Facade®de Amorim Cork Solutions.

©Rémy Gindroz

Trasmasde un ano de renovacion, el
pintoresco edificio Poids du Foin, un
edificio historico protegido de Vevey (Suiza)
hacobradonuevavidaenunproyectode
Baptiste Berrut,de Nomad Architects, que
utiliza el corcho (alavista, integrado en
unasolucion de gran bellezabasadaenel
producto Amorim MD Facade®) para crear
uninterior contempordneo y distintivo.
Construido en 1837, el edificio se utilizaba
parapesarlaspacasde heno transpor-
tadasencarros,loqueledioelnombrede
Poids du Foin (Peso del Heno). Durante el
proceso de renovacion, el edificio histérico,
ahorareinventado, se transformd enun
hubcultural,acogiendo en el exterior dos
exposiciones fotograficas que documentan

lahistoriadel edificio, utilizando como
soporte lasbarreras de construccion.
Enelproyecto, elarquitecto Baptiste
Berrut, apasionado de los viajes, busco
una combinacion de patrimonio, cultura
ysostenibilidad, eligiendo el corcho para
revestirtodo elinterior del proyecto.
“Estamos muy satisfechos con el producto
yelresultado. Laelecciondel corchose
debio principalmente arazonesacusticas,
asicomoaladurabilidad del material
yalambiente general que queriamos
crear parael espacio”, resume Berrut. La
reforma preservalaidentidad del edificio
original,anadiéndole unaatmosfera
actual, marcada poreluso de materiales
naturalesy porunaestéticaacogedora.

Enelinterior, el corcho cobragran prota-
gonismo graciasal producto MD Facade®,
aplicado enun patrén ondulado (Wave
L2),similara panales de abeja, que
rodeatodo el edificio, dandole textura,
movimientoy personalidad. Ademdsdel
impacto visual, el sistema ofrece unalto
rendimiento técnico, con ventajas térmicas
yacusticas, y esadecuado tanto para
aplicacionesinteriores como exteriores.
Unejemplorelevante masde comoel
corchoelevay enriquece laarquitectura
yeldiseno de interiores, enun edificio
iconico, reinventado graciasa un material
sostenible, duraderoy de alto valor estético.
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Por dentro del arte

el corcho con

[L.aura Donadoni

La influencery wine expertitaliana estuvo en Portugal para
descubrir elalcornocal y conocer de cerca Corticeira Amorim.

Laura Donadoniesun referente ineludible
enelmundodelvino ylacomunicacion
italiana. Periodista, sommelierereputada,
autoray educadorade vino en universi-
dadesdereferencia, combinasupasion
porelvinoylagastronomia conunasdélida
formacionacadémicaconundoctorado
en CienciasdelaComunicacion. De
Italiaa Estados Unidos, y de allialmundo
entero,atravésde la plataformadigital
The Italian Wine Girl(nombre por el

que es conocida), Donadoni conquista
elmundodel vino consu carisma, sus
conocimientosy su curiosidad.
Lainfluencery wine expertitaliana estuvo
en Portugal, donde se sumergid en el
alcornocal y pudo conocer de cerca
Corticeira Amorim. Esta experiencia,
registradaenlaserie “The Guardians of
Cork”, transformd su percepcion del
corcho, revelando la profunda conexion
entre bosque, alcornoque y taponde
corcho.Eldescubrimiento de este
ecosistemaunico, reservade biodiver-
sidady pilar dela culturadel vino, cambid
suconciencia. Eltaponde corchonoes
solo el mejor cierre que puede tener un
vino:esun poderoso simbolo de tradicion,
regeneracionyrespeto porlanaturaleza.
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¢Cual es su primer recuerdo del corcho?
Miprimerrecuerdodel corcho estd
relacionado con el vino,mucho antes

de que empezaraatrabajaren el sector.
Recuerdoelsonidode unabotellaal
abrirse estando alamesa conlafamilia,
ese pequeno gesto atemporal que
marcael comienzo de unmomento
compartido. Enaquel momento,no
pensabaen el corcho como unmaterial
conuna historia, un paisaje o unacultura
detras. Erasimplemente parte delritual
delvino.No fue hastamastarde que
empecéacomprendersu profundidad.

¢Qué eslo que mas le ha sorprendido de
este viaje a Portugal para unainmersion
profunda en el universo del corcho?
Hasidolasensacion de maestria discreta
que rodeaaldescorche. Esperabaun
proceso técnico, pero me encontré con
una coreografia ancestral. El trabajo
serealizaensilencio,alamanecer, con
unrespeto casisagrado porlosarboles.
Noestaba preparadaparaese nivel de
paciencia, precision y humildad. Estd
mas cercade unlegado cultural que de
laextraccion de unamateria prima.

“No estaba
preparada paraese
nivel de paciencia,
precisiony
humildad. Esta
mas cercade un
legado cultural que
dela extraccion
de unamateria
prima’”.

¢Coémo cambid su percepcion del
corcho su visita al alcornocal?

Visitar elalcornocalme hizo darme
cuentade queel corchonoesun
producto, sino un ecosistema. Recorrer
ese paisaje lo cambid todo. Se entiende
que cadatapénempieza décadasantes
yestimoldeado por el clima, labiodi-
versidad ylagestion humana. Cambio
mi perspectivade unobjetoaunciclo
devida,y de un componente técnico
delvinoaunaformade respon-
sabilidad medioambiental.

Como especialista en vino que ha tenido
acceso a una experiencia diferente y mas
profunda del corcho, s qué destacaria
de larelacion simbidtica entre el vino

y el corcho? ¢ Qué ha cambiado desde
su punto de vista desde su colabo-
racién con Corticeira Amorim?
Lasimbiosisentre el vinoy el corcho
esmuchomadsquelagestiondela
entradade oxigeno o el potencial de
envejecimiento. Esunacuestionde
continuidad. Tanto el vino comoel
corchoson expresionesagricolas que
dependen deltiempo, el respetoporla
naturalezaylasensibilidad humana.
Despuésde estaexperienciaen Portugal,
veo el corchomenoscomoun cierre

y mas como unaextension del terroir.
Llevasu propiageografia, su propio
ritmo. Esa comprension ha profun-
dizadomiformadehablardelvinoy
deltrabajoinvisible que lo protege.

Situviera que elegir una sola

ventaja o caracteristica de los
tapones de corcho, ¢cual seria?
Suhumanidad. Elcorcho esimperfecto
delaformamadsbella:natural, inico,
nuncaigual. Nosrecuerdaque el

vino no esun producto industrial,
sinounser vivo que respiraa

través de algo igualmente vivo.

Como periodistay comunicadora,
¢siente unaresponsabilidad afadida
como “guardiana del corcho”?

Siento laresponsabilidad de proteger
lassutilezas. En un mundo obsesionado
conlacomodidad ylosatajos, esfacil
olvidarlalargay fragil cadena que hay
detrasde materiales naturalescomoel
corcho. Mipapelno es promocionarlo,
sino contarlaverdadsobre lo que vi:un
sistemasostenible, un paisaje cultural y
unoficio que merece ser comprendido
antesde serjuzgado. Sieso me convierte
enuna“guardiana”, essimplemente
porque lashistoriasson unadelas pocas
formasde protegerlo que esimportante.

Ver episodios
“The Guardians of Cork”
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Tirage con corcho: una
tradicion con futuro

Elretorno con fuerza del tirage con corcho, que garantiza
la perfectamaduracion de los grandes vinos espumosos,
representala perfectaarmoniaentre tradicion y ciencia.

Encadaetapadelaevoluciondel vino,el
tapon de corcho se reconoce hoy como

una herramienta enoldgica de excelencia,
aliadainsustituible de losgrandes vinosdel
mundo. Poresolosmejoresendlogosy las
bodegas masreputadasvuelvenal tiragecon
taponesde corcho. Desde el champdn hasta
losespumosos de prestigio, los expertos
estandeacuerdoylaciencialo demuestra:
elcorchoaumenta el potencial de losvinos
y garantiza un proceso de maduracion
incomparablemente superior. Frescura,
jovialidad, complejidad aromatica, eferves-
cenciaperfectaconburbujasmasfinasy
tensas: estasson algunas de las caracteris-
ticasquerevelanlos vinostrassometerse
aun proceso de tiragecon corcho, al final
deunamaduracion tan complejacomo
apasionante, que requiere tiempoy
dedicacion, y que culminaenunaexplosion
demagia. Lasuperioridad del método
tradicionalno esunaimpresion: esun
hecho, ylosmejorestaponesde tirage
delmundoson pruebaviviente de ello.

Maduracion
superior

Lanzado por Amorim Corken 2016, tras
ochoanosdeinvestigacion en colabo-
racion con algunas de lasmejoresbodegas
delmundo, Spark Top INDtech®
Tirage se concibio especialmente para
garantizar un proceso de maduracion
perfecto, capazde soportar presiones
elevadasde hasta10 bar,combinando
rendimiento mecanico, unaquimica
perfectayaltacalidad sensorial. Condos
discosde corchonatural en contacto con
elvino, este tapon estd disenado para
garantizar unamaduracion segurasobre
lias, alolargo de losanos (sin limites).
Ernesto Pereira, director de producto
paravinos espumosos de Amorim Cork,
acompano el proceso de desarrollode
lostaponesde tiragedesde el principio,
en 2009, yrecuerdael trabajo colabo-
rativoquellevoalacreacionde este
producto disruptivo: “El reto era, princi-
palmente,adosniveles: conservar
elgas(CO,)y crearuntapén que no
provocaralasdesviacionessensoriales.
Asique hubo que replantedrselo todo.
Esetrabajoimplicdaldreaforestalya
Champcork (unidad que produce los
tapones paravinos efervescentes), por
lo que hubo untrabajo conjunto. Y asi
nacio eltapénde tiragede Amorim”.

El comeback
del corcho

"Elvino requiere sutiempo”, subraya
Ernesto Pereira, un proceso que exige
pacienciay maestria,yenelqueel

tapon de corcho (primero en el tirage
yluego eneltapdn final) desempena
unpapel fundamental. Alfinal, el
proceso recompensa, culminando
envinoselegantesyllenosde perso-
nalidad que alcanzan sumaximo
esplendor graciasal corcho.

"Nuestro objetivo es que cada productor
puedacrear vinosconidentidad, ensu
terroir,moldeados porlosenologos”,
anade Ernesto Pereira. “Eltapon de corcho
aportade hecho frescura, complejidad, y
transportael vinoaun nivel diferente que
lacapsulanuncapodré ofrecer”, concluye.
Estadiferencia, experimentadasobre el
terreno, esta cientificamente probada.
Unaserie de estudiosrealizadosen
colaboracion condecenasde productores
de vinosespumosos durante variosanos
revelanlacienciaque se esconde trasel
corcho:el tiragehecho con taponesde
corchotiende aofrecer un perfil sensorial
distintoy tipicamente menos oxidativo
que elobtenido con cdpsulas metdlicas.
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Laciencia explica

Francisco Campos, responsable de

[+D delsegmento delosespumososde
Amorim Cork, destacalasdiferencias:
“Elcomportamiento del oxigenoen
unacapsulayenuntaponde corchoes
completamente distinto. Enel casode
lacdpsula, laentradade oxigeno esuna
lineaascendente que nuncase detiene.

El corcho, en cambio, se estabiliza al cabo

deuntiempo, dejando pasarsolouna

cantidad microscopicade oxigeno. O sea,

alcabo de untiempo,la capsula permite

que el vinose oxide y se pongaacastafiado,

hastael puntode verse asimple vista”.
Comparando lostaponesde corcho con

las capsulas metalicas, se observa que, tras

24 mesesde envejecimiento, los vinos
con tiragede corcho presentan mayor
intensidad y calidad aromaticas, menos
amargor, masaromasafrutadosy menor
oxidacion. Laburbujaesmdsfina, la
amplitud aromatica, mayor, y las desvia-

cionessensoriales estan cubiertas gracias
alatecnologia NDtech®. Durante un
seminario técnico organizado por Amorim
France enla Champanaen 2024, con 68
profesionalesdelaregion, se realizaron
catassensorialesa ciegas comparando
eltapon de tiragede 2 discosde Amorim
con capsulasde metal. Las conclu-
sionesfueron claras: trassolo 15 meses

de envejecimiento, el 78 % de los parti-
cipantes prefiri los vinos con tiragede
corcho, destacandosusuperioridad en
términosde perfilaromatico y de sabor.
Francisco Campos detallalaquimicafina
que extrae de cadaestudio y explicael
fundamento cientifico de lasdiferencias.
Lostaponesde tiragede corchosonuna
herramienta enoldgicaque, combinada
conelsaberhacerylaexperiencia,
garantiza que cadavinoalcance sumdxima
expresiony presente unapersona-

lidad anica, moldeada porlosendlogos
apartirdelo que aportalanaturaleza.

Espumosos
de excelencia

Histdoricamente, el binomio botellade
vidrio/tapénde corchose haasociado
alaproduccion de vinos espumosos,
enparticularalosdelaregiondela
Champana. Durante siglos, el tirage(fase
delasegundafermentacionenbotella, en
laquese formaeldioxido de carbonoyse
desarrollan compuestos de complejidad
aromdtica) se realizo exclusivamente con
taponesde corcho.Conlamecanizacion
de muchosprocesos,lacapsulametdlica
fue ganando terreno, pero hoy asistimos
aunregreso del tiragecontaponesde
corcho, unasolucionrespaldadaporlos
mejores productoresde vinos eferves-
centesdel mundo: de Franciaaltalia,de
Espanaa Sudafrica, sin olvidar Portugal.
Marta Lourengo, endlogaenlas

bodegas portuguesas de Murganheira,
lo confirma: “Hicimosla prueba con
300 botellas con taponesde tirage.
Durante un tiempo, nonotamos
grandesdiferencias”, dice. “Después
desiete anos, volvimosa catarlos vinos
y fue unasorpresa; nos cautivaron por
completo”. Laendlogadelasbodegas
portuguesas, donde todoslos vinos
sonde produccionbioldgica, destaca
elpapel preponderante deltaponde
tirageparalosvinosde crianza. Un
mismo vino, enlas mismas condiciones
de temperatura, conunahumedad
constante, evolucionade forma
completamente diferente segun el
método de tirage“Ladiferenciaes
abismal. Despuésde diezanos, el
espumoso que tenga un tirage con
taponde corcho presentauna frescura,
unajovialidad, que hace que parezca
queelvinotiene dosanos. Esincreible.
Ademasde todosloscomponentes
aromaticos que aportael corcho”.
Coninnovaciones como latecnologia
NDtech®y el conocimiento enoldgico,
eltapon de tiragese convierte en
unaverdaderaherramientaque
realzalaidentidad de cadavinoy
respetalanaturalezaqueloinspira.

De este modo, el corcho mantiene
sulugar destacado enlaproduccion

de grandesvinos espumosos, reafir-
méndose como simbolo de calidad,
autenticidad y pasion por el vino.
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Re-Cortiza promueve
reciclaje de tapones
en Galicia

Un proyecto pionero del Ayuntamiento de Redondela
auna sostenibilidad medioambiental e inclusion social,

en colaboracion conlaasociacion espanola de salud mental
Lenday Amorim Cork.

Lanzadaporlaconcejaliade medioam-
biente del Ayuntamiento de Redondela
(Galicia), Re-Cortiza es una camparia
pioneraque daraunanuevavidaalos
taponesde corchodelalocalidad,
altiempo que creara unimpacto positivo
enlacomunidadalimplicaralosusuarios
del Centro de Rehabilitacion Psicosocial

y Laboraldelaasociacion Lenda,
enunainiciativa de inclusionsocial.
Elayuntamiento halanzado el desafio,
animando alosestablecimientosde
hosteleria, baresy restaurantesde
Redondelaasumarse,guardandolos
taponestrasabrirlasbotellasy evitando
asiel desperdicio de un material precioso

yreciclable comoesel corcho. Lostapones
serecogen, sealmacenan en contene-
doresespecificosy despuésse envian
aAmorim Cork Solutions, donde se
granulany se transforman en diversas
aplicaciones hechasde corcho,desde
aislamientos y revestimientos, aequipa-
miento deportivo, calzado, objetosde
disefio o componentesindustriales.
Aligual que otros proyectos de reciclaje de
taponesdesarrolladosen colaboracion con
Corticeira Amorim, como Cork Collective
enNueva Yorky Etico enItalia, Re-Cortiza
tiene unafacetade responsabilidad social
que potenciaelimpacto positivodela
iniciativa. En Galicia, lostaponesde corcho
usadosson recogidos por personasde la
asociacion Lenda, fomentandolainclusion
eintegracionsocial, ylacooperacion.
Comosubrayaelayuntamiento, esta
iniciativaenbeneficio de todosfomentala
economiacircular ylaconcienciaecologica,
y fortalecealacomunidad. Unaprueba

de quelospequenosgestos ylacolabo-
racion pueden marcar ladiferencia.
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El corcho en el centro
de laarquitectura

regenerativa debatida
por el SHIFT 2025

Organizado porla Casada Arquitectura, el tercer seminario
sobre arquitectura y sostenibilidad anima arepensarlos
materiales utilizados, los espacios proyectadosy las ciudades del
futuro, en un evento que incluyo unavisita a Corticeira Amorim.

Laterceraedicion delseminario SHIFT

- Arquitecturay Sostenibilidad marcé
larentréede la Casada Arquitectura,
enMatosinhos, reuniendo a profesio-
nales, estudiantes y comunidades para
reflexionar sobre algunas de las cuestiones
madsacuciantesalasque se enfrentan
ladisciplinaylapracticaarquitec-
tonicaenlaactualidad. Comomecenas
de esta organizacionsinanimo de lucro
dedicadaalapromociondelaarquitectura,
Corticeira Amorim apoyo lainiciativa,
ayudandoaampliar el conocimientoen
tornoal corcho,un material renovable
coninnumerables posibilidadesyun
fortisimoaliado en esta transicion verde.
Comisariado porJosé Pedro Sousay bajo
ellema “The Positive Turn: Materiales,
Edificiosy Ciudades paraun Futuro
Regenerativo”, el seminario interna-
cionalreunid aarquitectos e investiga-
doresdereferenciamundial, entre ellos
CarloRatti (MIT / Bienal de Venecia
2025),Joao Albuquerque (BIG) y Susanne
Brorson (Studio Brorson), asi como a otros
expertosnacionalese internacionales.
Enel contextode estainiciativa, Corticeira
Amorimacogio, ensusinstalaciones

de Amorim Cork Solutions,aungrupo

de estudiantesy oradoresinvitados
paraunavisitatécnicaqueles permitio

tener contacto directo consoluciones
tangiblesyreales que respondenala
urgente necesidad de regeneracion
urbana. Lasesion mostré laamplia
carterade solucionesde construccion,
aislamientoy pavimentos, ofreciendouna
vision mas detallada de como el corcho
naturaly renovable combina unalto
rendimiento conlainnovacionsostenible

pararesponderalosretosarquitecto-
nicos masapremiantesde hoy endia.
Promovido porla Casada Arquitectura,

elprograma SHIFT esuna plataformade
inspiracion, encuentroyaccion. Ensu
terceraedicion, articulado entorno atres
ejes(materiales, edificios y ciudades),
SHIFT 2025 afirmdlanecesidad de
desarrollar unaarquitecturaque devuelva
mdsdeloque consume, apostando por
recursos bioldgicos y recuperados, trans-
formando el sector de laconstruccion,
responsable de cercadel 40 % delas
emisiones mundiales de carbono, enun
motor de regeneracion medioambiental.
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[sokinetic: Centro de
rehabilitacion para
jugadores de futbol
apuesta por el corcho

Sacandopartidoa
las caracteristicas
unicas del material,
elarquitecto
Giacomo Della Villa
eligio el pavimento
Cork Inspire de
Amorim Cork
Solutions parael
nuevo centrode la
[sokinetic Milan.

Algunos de los mejoresjugadoresdel
mundo previenen lesionesy se recuperan
enlos centros de rehabilitacion de alto
nivel Isokinetic. Aligual que ellos, el
corchorevelaunaresiliencia extrema. Pero
hay mdsrazones por las que se eligio este
material parael flamante centro Isokinetic
de Milan: resistenciaal fuego (el centro
estdsituado enun edificioalto en el centro
delaciudad), capacidad de absorcionde
impactosy, por supuesto, sostenibilidad.
Elcentro Isokinetic de Mildn esnuevo, pero
lahistoriade laempresase remontaal987,

H w’“l-".- .i. -.
ar- a

i

cuando el Dr. Stefano Della Villa, fundador
delacadena,inaugurael primer centro
derehabilitacion paradeportistasenla
ciudad de Bolonia. Formado enlos Estados
Unidos, Della Villaentra en contacto conla
isocinética (unametodologia de rehabili-
tacion basada en movimientos musculares
de velocidad constante,independiente-
mente delafuerzaaplicada)y,al regresara
Europa, constata que el viejo continente
estabaaanosluzdelo quesehaciaalla
afuera. Esentonces cuando decide adquirir
latecnologia norteamericanay abrir

i

el primer centro, partiendo decero,en
colaboracion con suhermano Giacomo,
arquitecto responsable de los proyectos.
Con 11 centrosde rehabilitacion certificados
porlaFIFA, lamayoriadeellosenItalia,

asi como unidadesen Londresy Grecia,
Isokinetic cuenta con un centro de inves-
tigacion de referencia, lo que refuerzasu
compromiso conlacienciadelmovimiento.
Como explica Giacomo Della Villa, “la
mision es clara:ayudaralosdeportistasa
prevenir lesionesgraves, tanto en los entre-
namientos como en las competiciones”.
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Confort
y seguridad

Enelnuevo centrode Mildn, laseleccion
deltipo de pavimento resulto crucial.
Laeleccién se hizo con sumo cuidado:
“Larazon principal fue lanaturalidad del

material: esantialérgico, ficil de limpiary

sostenible. Ensegundo lugar, queriamos
ofreceranuestrosclientes comodidad,
algoparecidoalasensacionde estaren
casa. No queriamos utilizar losreves-
timientos habitualesde lasgrandes
superficies comerciales, sinounsuelo
queresultase acogedor. Este pavimento
esagradableal tacto, suave incluso con
zapatillasde deporte o los pies descalzos,
yesoesalgo quesesiente enseguida”.
Mesesdespuésdelaapertura, la
experienciadelosusuariosnodeja
lugaradudas. Fuelaeleccion correcta:
“Sienten lacomodidad,lacalidad
delosmateriales, y se dan cuenta

de que todo estda pensado al detalle.
Creemosque elsueloinfluye direc-
tamente en laexperienciade rehabi-
litacion, fomentando el bienestar, la
seguridad y unasensacion de acogida
que esfundamental para el éxito del
tratamiento”, afirma Della Villa.

Impacto
positivo

Unadelas caracteristicasdel nuevo
centro eslaunion entre sostenibi-
lidad e innovacion, un punto en comun
conelcorcho.EnlaGreenRoom,
sesimulan entrenamientossobre
césped artificial. A partir de 2026, la
FIFA impondrdrestriccionesal uso
delPVCenlosterrenosdejuego,yen
[sokinetic yaestan pensandoenla
solucion: “Estamosrealizando pruebas
paraasegurarnosde que lasolucion
ofrezca el mejor rendimiento posible.
Silosresultadosson positivos, el corcho
también se utilizard enla Green Room”.
Eneste camino hacialasostenibilidad,
el corcho “tiene un futuro prometedor.
Paraunarquitecto comoyo, puede
irhastadondellegue la creatividad.
Pero esimportante que el disefiador

se enamore del material: cuanto mds

lo conozca, mejor sabra utilizarlo. El
corchotiene potencial nosolocomo
pavimento, sino también en otrasaplica-
cionesarquitectonicasy decorativas”.

ISOKJNETIC
vire Y Retnn To P/aﬂ
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Poly-Monde:
estudiantes de Canada
exploran el corcho

Unainiciativaimpulsada por estudiantes trajo a futuros
profesionalesa Corticeira Amorim, donde exploraron

el potencial del corcho y fueron testigos de lainnovacion
y lasostenibilidad que recorren laempresa.

24 estudiantes del Polytechnique lo que permitié que acompanasen toda facilitador de innovacion y sostenibilidad
Montréal,en Quebec, visitaron Corticeira ~ lacadenadetransformaciéndel corcho, enlosmercadosglobalesyentendiendo
Amorimenelmarcodeunanuevaedicion  desdelaextraccion delamateriaprima coémo el corcho esun material sostenible,
de Poly-Monde, unainiciativa que hastasusaplicacionesensectores como circular e innovador, perfectamente

desde hace masde 35anosllevaafuturos laconstruccion, el disenoy lamovilidad. alineado conlosretosde laindustriaglobal.
ingenieros e ingenieras por todo el mundo, Conestaexperiencia, los estudiantes

explorando el contexto industrial global. tuvieron unainmersion profundaenla

Lainiciativalaimpulsany disenanlos realidad de laempresa, ddndose cuenta

propiosestudiantes, que se embarcan en delpapelde Corticeira Amorim como

unamision especial, visitando decenas

de empresas, repartidas por tressectores
clave,en Canaday enel extranjero. Cada
ano, los paises visitados se eligen por su
liderazgo en sectoresindustriales estra-
tégicos. Almismo tiempo, los estudiantes
tienen plenaresponsabilidad enla organi-
zacion de lamision, incluidala planificacion
delasvisitas, lalogistica, lafinanciacion
ylaidentidad visual del proyecto.
Enmayode 2025, Poly-Monde trajoaun
grupo de estudiantesa Espana, Portugal
yMarruecos paracompletarlaparte
internacional de sumision y comparar
larealidad industrial de Quebec, sus
practicasy modelos con otrasregiones
delmundo. Este ano, lamision se
centroenlossectoresde lagestion del
agua, el multimediaylaagricultura.
Durante supaso por Portugal, el grupode
estudiantes explord primero elalcornocal
y luego visitd varias de lasinstalaciones
industrialesde Corticeira Amorim, enuna
perspectivade compartir conocimientos,
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El Arteyel Legado
del Descorche

Un hacha, mano firme, tiempo, saber y respeto. En armonia con
lanaturaleza, lossacadores de corcho se adentran en el bosque
paraextraer la corteza del alcornoque, con destreza y humildad.
En cada campana, la extracciéon del corcho, llamada descorche,
esun ejemplo unico de cooperacion,donde el hombre yla
naturaleza se refuerzan mutuamente.
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Elcorcho crece de dentro haciafuera,a
partirdelacapamadre, y se extraedela
base delarbol haciaarriba,empezando por
aquiabajo,porla“una”,comolellamanlos
sacadores. También esasi en este oficio: se

empieza desde abajo,como un “novel”, yno
seaprende de unano paraotro. Se necesitan

almenostresanos como aprendiz, y hay
quiendice que solodespuésde un ciclo
completo de nueve anos (el tiempo que
tardaunalcornoque enregenerar su
cortezaparaque puedaser extraidade
nuevo) se puede dominar realmente el
arte deldescorche, convirtiéndose en
maestro. Lossacadores masexperimen-
tadosaseguran que, en este complejoarte,
mezclade firmezay delicadeza (hay que
sacar planchaslomdsgrandesposible, pero
sinheriraldrbol, lo que requiere cuidado
y criterio), siempre se estdaprendiendo.
Enelbosque,adondellegan engrupos
devariasdecenasde hombresaprimera
horadelamanana,lossacadoresmenos
experimentadosabren bienlosojos. Los
alcornoquesson drboles majestuosos,
queabrensusbrazosalaluzdelamanana.
Impresionan porsuaplomoyserenidad,
yloprimero que imponen esrespeto.
Quienestrabajan en este oficio (una
delasprofesiones mejor pagadas del
sectoragricola)saben que eldrbolesel
que manda. Hace falta observar, probar,
integrar. Darse cuentade cudl eslamejor
manerade acercarse al drbol paraque
“dé” el corcho, es decir, que deje despren-
derlo conrelativafacilidad. Cualquiera
quelosveatan decididos, golpeandola
cortezadel arbol conun compasritmico,
notiene niideadelgrado de precision
queelloimplica. Unpoco masde fuerza
lopuede echartodoaperder, cuandoel
hachagolpealamaderahace unsonido
diferente. Eso eslo que tenemos que evitar.

Ver documental
completo

Maestriaen
el descorche

Latecnologia hafacilitado el proceso.
Lamadquina, desarrollada por Corticeira
Amorimy utilizadaparahacerlasincisiones
enlacortezadelalcornoque, posee un
sensor de humedad que retrae la cuchilla
cuandoseacercaalapartede madera,lacapa
madre, evitando heriral arbol. Al principio,
lostrabajadores desconfiaban de estos
aparatos, pero hoy estdn agradecidos. La
introduccion de maquinasen laextraccion
del corcho,como complementoal trabajo
manual, facilitalatareaal reducir el tiempo
de extraccion yaumentala productividad,
lo que permite extraer masarrobasal dia.
Elarte permanece intacto. Esunatradicion
centenariaque se hatransmitidode
generacion engeneracion en estaregion,
lacuencamediterrdnea, donde crecenlos
alcornoques. Lossacadoresmds veteranosla
aprendieron de sus padresy transmiten ese
saberasushijosyaotrosjovenes. A pesardela
durezay exigenciadelaprofesion (“untrabajo
que nose puede hacer porinternet”, dice
unodelossacadores), laedad mediade los
trabajadoresrondalos40afios. Hayjovenes
quese unen, que quieren aprender. Algunos
nuncahabian visto un hachaantesde llegar
ahi, pero empiezan como todo elmundo:
como “molheiros”, recogiendolas planchas
de corcho que se desprenden de cada
alcornoque antes de apilarlasen el camion.

Lossacadorestrabajan en parejas, cadauno
armado conun hacha, latnicaherramienta
utilizada en este oficio de precisiony que
sirve tanto parahacerincisionesenla
cortezacomo paraarrancarla, colocandoel
mango entre la “piel” de corchoy el tronco.
Empiezan por el troncoy vansubiendo,
utilizando unaescaleraparallegaralacima
deldarboly, muchasveces, encaramandose
alasramasgruesasparadescorcharesa
parte también. Nose dejaatras ningtn
alcornoque, yencadaunoel corchose extrae
concuidadoyrespeto, hastaelfinal. Esesa
extraccion laque permitird que el arbol se
regenere, que lacortezavuelvaacrecer.
Unproceso que llevatiempo:la primera
extraccion de corcho (corchovirgen) se
hace 25anosdespuésdelaplantaciony
cada9anosapartirde entonces.Noes
hastalaterceracosecha cuandose extrae

el corcho “amadia”, conlas caracteristicas
necesarias para producir tapones naturales.
Afiotrasafio, entre mayo y agosto, cada
campanade descorche completaun ciclo
paraabrir otro. Antiguamente,loshombres
llegabanapasarlostresmesesde campana
enelbosque,juntoalosalcornoques,
durmiendoy comiendoahi.Se montabauna
cocinaimprovisada, lasmujeres preparaban
lascomidasy trafan el agua, incluso habia
bailes. Hoy, algunas cosas han cambiado.
Otrassiguen exactamente igual. Enlamano
de cadasacador, con cadasuave movimiento,
serenuevaunarte antiguo, un pactoentre
tiempo, saber y respeto por lanaturaleza.
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HEARTS
of CORK

Elnuevo programa de responsabilidad social corporativa
englobaahoratodaslasiniciativas de voluntariado e impacto
social del Grupo. Cristina Amorim, Board Member y Chief
Sustainability Ofticer de Corticeira Amorim, esla primera
embajadora del programa.

Hearts of Cork surge de latrayectoria
deresponsabilidad social que el Grupo
haconsolidadoalolargo de suhistoria,
unatrayectoria que hoy estd cimentada
ensuADN einspirasuformade mirar
alfuturo. De ese legado, construido con
proximidad alascomunidades, nace
Hearts of Cork, un programafundadoen
principios de conviccion, solidaridad y
compromiso colectivo. Elnombre, Hearts
of Cork, traduce laenergiamovilizadora
que surge cuando diferentes personasse
unen enun latido comun, congregando,
apartirde ahora, todaslasiniciativasde
responsabilidad social y voluntariado del
Grupo bajo unaidentidad unificada.
Desdelaplantacion anual de alcornoques,
pasando por el proyecto Floresta Comum,
elprograma Green Cork y elapoyoala
alfabetizacioninfantil y juvenil, entre otras
muchasacciones, Corticeira Amorim ha
promovido numerosasiniciativas, conla
implicacion de cientosde empleadosy
empleadasysocios, en favor de un futuro
masresiliente, cohesionado ysolidario.
“Nuestraactividad empresarial estd, desde
siempre, vinculadaalas comunidades
locales, creando reciprocamente relaciones

duraderasy fructiferas. Laresponsabilidad
ylasolidaridad estan enlabase de nuestra
cultura”, subrayo Cristina Amorim. “Hearts
of Cork responde a este reconocimiento
yamplia nuestro compromiso, permi-
tiéndonosirmasalldy crear unimpacto
social yambiental positivoy duradero”.
Con cuatro ejes estratégicos definidos
(Saludy Bienestar, Ciudadaniay Apoyo
Social, Ambiente y Proteccion de la Biodi-
versidad, y Educaciény Desarrollo), la
iniciativapromueve la ética, lasosteni-
bilidad y el bienestar colectivo, transfor-
mandolasolidaridad enaccionatravésde
lafilantropia corporativay el voluntariado.
Si“Hearts of Cork” viene arespondera
unimpulso unificador y solidario, porlas
personasy por el planeta, el programaes
tambiénunaenérgicallamadaalaaccion.
Paratransformarideasenintervenciones
concretasafavor delascomunidades,
Corticeira Amorimse aliaconentidades
creiblesy meritoriasenlasdreas estra-
tégicasdefinidasparadesarrollare
implementaracciones concretas de volun-
tariado, con resultados positivos. En el
servicioalacomunidady conlaenergia
colectivaylaparticipacionactivade

milesde voluntarios, en una experiencia
enriquecedoradesde todoslosdngulos,
“Heartsof Cork” serda tan fuerte comola
gente quieraque sea. Hoy y siempre, un
corazén colectivo que nuncadejadelatir.

‘Tuntos, queremos

irmasallay crear
unimpactosocialy
ambiental positivo
y duradero”.

Cristina Amorim
Board Member y Chief Sustainability Officer
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